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3 Mno.ZostVi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng
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Komentare k bakalarské praci:

ReSersni bakaldrska prace studentky Alice Nahunkové popisuje moznosti sniZzovani obsahu
biogennich amind (BA) v potravinach s vyuzitim enzym( aminooxidaz nebo bakterii vlastnicich tuto
aminooxiddzovou aktivitu.

Bakalarska prace je logicky ¢lenéna. Po formalni strance obsahuje minimum pravopisnych chyb ¢i
preklepu. Autorka uvadi 47 citaci recentni, prevazné zahranicni literatury.

K pfedloZené praci mam nasledujici pfipominky a komentare:

1)

V textu bakaldfské prace se nachazi rada Spatné formulovanych vét. Jako pfiklad uvadim:

,PFi vySSich teplotach je dekarboxylovan prevainé histidin a tkané makrelovitych ryb (Celed
Scombroidae).” (str. 18)

,Kromé toho se ukdazalo, Ze nizké koncentrace biogennich aminl jsou dlleZité pro regulaci
fyziologickych funkci vazbou na receptory na membranach klze a tkani, jako je respiracni,
gastrointestinalni, kardiovaskuldrni a imunitni systém.” (str. 22)

,Poloha dokovaného substratu je také nezbytnd pro Gcdast téchto aminokyselinovych zbytkud
v nasledujicich katalytickych krocich.” (str. 25)

,Béhem procesu fermentace predstavuji produkty rozkladu proteinl, peptidd a aminokyselin
prekurzory pro tvorbu fermentujicich mikroorganizm.“ (str. 30); ad.

2)

Rada informaci se v textu prace nékolikrat opakuje (jinymi slovy je popisovano toté?). Pfikladem
muizZe byt: informaci o tom, Ze alkohol inhibuje detoxikacni systém, se Ctenar dozvi 4krat; to, Ze
oxidaci BA vznikd i peroxid vodiku se ¢tendr dozvi 6krat; v podstaté text kapitoly 3 znovu popisuje to,
co bylo sdéleno v kapitole 2.3.2; aj.

3)

Dle mého nazoru jsou informace v Tabulce 1 ,,pfilis struéné“/nic nefikajici. Ve tfetim sloupci této
tabulky (Vyznam a funkce vorganismu) jsou napf. informace: krevni tlak, nukleové kyseliny,
ribozomy, ad. Ale to, jestli dany BA krevni tlak zvySuje Ci snizuje, nebo jaka je souvislost mezi danym
BA a nukleovou kyselinou ¢i ribozomem se ¢tendr nedozvi.

4)

V kapitole 1.4 je nespravné uveden odkaz na kapitolu 1.3.1.1.

Zavérem mohu konstatovat, Ze predlozena bakalarska prace byla vypracovana v souladu se zadanim.
Pro vyse uvedené pripominky hodnotim praci celkovou zndmkou B — velmi dobfe.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1)

Na strané 12 (kapitola 1.2) uvadite, Ze: ,Biogenni aminy mohou vznikat enzymaticky aminaci nebo
transaminaci aminokyselin, ¢i karbonylovych sloucenin (tj. aldehydl a ketonl) za plsobeni
transaminaz”. MUlzete na konkrétnim pfikladu uvést, ktery biogenni amin vznikd aminaci nebo
transaminaci aminokyselin?

2)

MuzZete uvést kddova cisla (EC) Vami popisovanych enzym{ (tj. monoaminooxidazy (FAD),
diaminooxidazy (FAD) a lakazy) a popsat, do které tfidy/kterych tfid a podttid se tyto enzymy fadi?
3)

V kapitole 3.2 VyuZiti aminooxidaz v potravinarstvi uvadite, Ze: ,Aminooxiddzy mohou byt izolovany
z mnoha zdrojl, jako jsou organy prasat (jatra, ledviny), lidska placenta a krevni plazma,
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z mikroorganizml, véetné mikroorganizml  Microbacterium lacticum a  Arthrobacter
crystallopoietes.” MliZete sdélit, které z uvedenych zdrojd tedy maji vyznam pro potravinafstvi?

Ve Zliné dne 30. 05. 2019

Podpis oponenta bakalaiské prace

Posudek oponenta bakalaiské prace — RESERSNi PRACE Strana 3/3
Verze 2019/05




