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ABSTRAKT

Tato bakalaiska prace se zabyva dostupnym sortimentem nealkoholickych napoji na bazi
tropického a subtropického ovoce. V teoretické Casti je Ctendi sezndmen s vybranymi
druhy ovoce pochazejici z tropickych a subtropickych oblasti vhodnych pro zpracovani na
ovocné $tavy, nektary, ovocné napoje a formou vyhlasky pro nealkoholické napoje piinasi
pohled na hlavni rozdily mezi nimi. Dale je zde stru¢né charakterizovana technologie
vyroby a uveden piehled jiz zminéného sortimentu. Prakticka ¢ast této prace je zalozena na
zmapovani soucasného sortimenti znackovych ovocnych dzust a nektard nesouci chut’
tropického a subtropického ovoce, které si miize spotiebitel bézn¢ zakoupit v obchodnich
fetézcich pisobicich v Ceské republice. Ziskana data jsou zaznamenany do tabulky,

nasledné graficky zpracovany a vysledky vyhodnoceny formou diskuze.

Kli¢ova slova: ovoce, nealkoholicky népoj, zpracovani ovoce, ovocna §tava, ovocny

koncentrat, ovocny nektar, sortiment ovocnych §t'av, obchodni fetézce

ABSTRACT

This bachelor thesis deals with the available assortment of non-alcoholic beverages based
on tropical and subtropical fruits. In the theoretical part, the reader is acquainted with
selected fruits from tropical and subtropical areas suitable for processing of fruit juices,
nectars, fruit drinks, and in the form of a decree for non-alcoholic beverages, gives a look
at the main differences between them. In addition, there is a brief description of the
production technology and an overview of the aforementioned assortment. The practical
part of this work is based on the mapping of the current assortments of branded fruit juices
and nectars bearing the taste of tropical and subtropical fruit that the consumer can
normally buy in retail chains operating in the Czech Republic. The obtained data are

recorded in table, then graphically processed and the results evaluated in a discussion.

Key words: Fruit, non-alcoholic beverage, fruit processing, fruit juice, fruit concentrate,

fruit nectar, assortment of fruit juices, retail chains
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UVOD

Jiz mnoho let je ovoce kliCovou sloZzkou pro zpracovani rtiznych potravin. V soucasnosti
spotiebitelé stale vice vyzaduji takové potravinaiské produkty, které maji zachovanou svou
nutri¢ni hodnotu, chut, barvu a obsahuji co nejméné ptidatnych latek. Tyto pozadavky
predstavuji neustale nové vyzvy pro producenty a zpracovatele ovoce. V dneSni dobé¢ je
znamo tisice druhti tropického a subtropického ovoce a mnoho z nich se konzumuje denné na
denni bazi, naptiklad na Filipinach existuje vice nez 250 jedlych plodi. Vzhledem k tomu, Ze
tropy maji schopnost produkovat velké mnozstvi ovoce je mezindrodni obchod nucen neustalé
pridavat nové druhy, protoze se objevuji dokonalejsi a rychlejsi zplisoby piepravy. Nékteré
tropické plody, jako je bandn, mango ananas, jsou nyni stejné¢ zndmé jako jablko a hruska
V mirnych oblastech.

o 24

Tato bakalafska prace je zméfena na vybér nejvhodnéjsich druhi tropického a subtropického
ovoce, také znamé jako ovoce exotické, K vyrobé ovocnych $tav, nektarti a napoja z nich. Pro
ovocné §avy se v Ceské republice vieobecnd zazil nazev ,,dzus“ pochazejici z anglického
slova ,,juice” — §tava. Slovo ,,Stava“ pochazi z francouzstiny zhruba kolem roku 1300, kde
se vyvinulo ze starych francouzskych slov ,,jus, juis, jouis®, coz znamena ,,kapalina ziskana
vafenim bylin“ [1]. V dnes$ni dob¢ se sortiment vySe uvedenych nealkoholickych napoju
neustale rozriistd a spotiebitel miiZze ochutnat nejriznéjsi varianty ovocnych §tav od téch
nejznaméjsich jako pomeran¢ nebo grapefruit, az po ty méné znamé druhy ovoce jako je

mango, maracuja nebo papdja.

V praci jsou stru¢né charakterizovany nejzndméjs$i vychozi suroviny pro vyrobu ovocnych
St'av, nektari a ovocnych napojti. Déle je zminén technologicky postup pro zpracovani ovoce

na $tavy a klasifikace nealkoholickych népojt dle platné vyhlasky.
Hlavnim cilem mé bakalarské prace bylo seznameni ¢tenaie s teoretickou charakteristikou
ovoce pochazejici ze zminénych oblasti, jejich zpracovani na §tavni produkty a zejména

s dostupnym sortimentem téchto nealkoholickych ndpojt na ¢eském trhu.
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1 TROPICKE A SUBTROPICKE OVOCE

Pod pojmem tropy je mysleno izemi lezici mezi vegetaCnimi stupni 23°26’s. $. a 23°26" j. S.,
avSak skutecné hranice rozsifeni tropického klimatu se mnohdy od obratniki odchyluji.
Pfi¢inou je pisobeni mnoha vyznamnych vlivii, mezi které patii energie slune¢niho zareni,
cirkulace atmosféry i vodni mas oceanti a mofi. Subtropy navazuji na tropy, maji niz§i Groven
teplot a vyznacuji se €asto jinym rocnim chodem srazek nez tropy. Subtropické pasy lezi mezi
pasem tropickym a pasy mirnymi. V tropech padaji srazky béhem celého roku, avsak nejvice

na jafe a na podzim, relativni vlhkost se pohybuje v rozmezi 80-90 % [2].

Vzhledem ke klimatu vykazuji plody tropickych a subtropickych oblasti vysoky obsah vody,
a patii tak mezi velmi osvézujici ovoce, které se pomérné snadno zpracovava a nabizi rliznou
chut, vlini, barvu a texturu stravy. Ovoce diky svému unikatnimu sloZeni, pokud neni
kontaminovano chemikaliemi, ma blahodarné ucdinky na zdravi konzumentd. Mnoho
tropického ovoce, zejména mango a papaja jsou dobrymi zdroji vlakniny a provitaminu A.
Indikaci vysokého obsahu tohoto vitaminu je oranzové Zlutd barva duziny. Ostatni druhy
ovoce, stejné jako vSechny citrusové plody, jsou také dobrymi zdroji vitaminu C. Spolecné

S jinymi druhy ovoce, jsou bohatym zdrojem antioxidanti [3].

Podle dostupnych informaci ze zdroji FAOSTAT patii k nejvétSim vyvozciim tropického
a subtropického ovoce Amerika a Asie odkud jsou do Evropy dovazeny nejznaméjsi druhy
jako jsou ananasy, manga, banany, guavy, li¢i, maracuje, papaja a z citrusovych plodu
zejména pomerance, citrony a grapefruity. Dominantni odridou po celém svété je mango,
jehoZ nejvétsim svétovym producentem je Indie, ktera predstavuje 40 % celkové globalni

produkce s prognézou vyroby na 12, 3 miliont tun ro¢né [4].
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1.1 Piehled vybranych druhii vhodnych pro vyrobu ovocnych $tav

1.1.1 Ananas comosus (L.) Merill
Ananas
¢. Bromeliaceae — broméliovité

Ananas pochazi ze Stfedni a Jizni Ameriky. Nejvice se péstuje na Havajskych ostrovech,
v Brazilii, Malajsii, Ciné. A. comosus je jedinym zastupcem <&eledi broméliovitych
péstovanym na trzni urovni produkce. V soucasnosti je ananas Siroce plantaznicky péstovan
v pfirodnich oblastech tropt a subtropd, a fadi se mezi jeden z hlavnich obchodnich druht

tropického ovoce. K nam se dovazi z Pobiezi slonoviny a Thajska [5].

Jedna se o dvouletou rostlinu s kratkym stonkem, ktera dorusta do vysky 1,5 metrd a z jejiho
stfedu vyrasta dlouha listnata lodyha s ostnatymi $pi¢kami a pichlavymi okraji zakon¢ena
kvétenstvim. Rozmnozovani se provadi pomoci vyhonkt, klouzanim nebo vysadbou koruny.
Po oplozeni ztloustne hlavni stonek kvétenstvi a vyviji se bobule, které srlstaji se
zduznatélymi spodinami svych listent, kvétenstvi se méni v plodenstvi nahote zakoncené
zelenymi listy. Ananas ma hmotnost od 0,5 az do 10 kg. Na povrchu je nejcastéji zluté barvy,

ale jsou i ananasy Cervené, Cervenofialové az ¢erné — existuje mnoho odrud [6].

Jedla cast souplodi je duzina, kterd je Stavnatd, pfijemné viné a variabilni sladké az
sladkokyselé chuti. Kromé obsahu cukru a ovocnych kyselin je ve zralych plodech ptitomny
vysoce cenny travici enzym bromelin, ktery pfiznivé plisobi na travici soustavu

kardiovaskularni systém a ma protizanétlivé ucinky [1,5].

Ananas lze konzumovat Cerstvy, sterilovany, kandovany nebo suSeny. Ananasova $t'ava byla
a do jisté miry stale je vedlejsim produktem jeho zpracovani. Cerstvy ananas se nesmi
uchovavat dlouho — ani v chladu, musi se brzy spotiebovat. Ma Siroké kulinaiské vyuziti,
slouzi k pfipravé mnoha nealkoholickych népojt, zmrzliny, kvaSenych napojti. Primyslové se

zpracovava v konzervarenstvi na kompot, Stavu, nektar, marmeladu a dzem [5,6].
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1.1.2 Musa paradisiaca subsp. Sapientum
Banan

¢. Musaceae — bananovnikovité

vvvvvv

z jihovychodni Asie, odtud se rozsifil do vSech tropickych oblasti [6]. Jedna se o jednu
Z nejstarsich péstovanych plodin na svété. Bananovnik je péstovan ve 150 zemich po celém
svéte na plose 4,84 milionu ha, coz pfedstavuje 95,5 milionii tun ovoce. Je znamo vice nez
300 druht banant. Mezi obchodné bohaté znamé banany patii druhy Musa acuminata Colla
nebo Musa balbisiana Cola., u kterych doslo patrné k nativnimu pokfizeni. K hlavnim
vyvozcum bananu patii Ekvador, Kostarika, Filipiny, Kolumbie, Guatemala, Belgie a Panama
[7].

Bananovnik patii mezi nejvyssi rostliny, jeho robustni kmen je tvofen spirdlovymi listovymi
zékladnami, které obsahuji dostate¢né pevna vldkna umoznujici jeho vzpfimeny rist. Na
vrcholu stonku, ktery mize doristat az do vysky 15 metrd, vznikéd koruna velkych ovalnych
syté zelenych lista [8]. Na konci kazdého vyhonu se vytvaii kvétenstvi, v némz jsou kvéty
uspotddany Sroubovité ve dvoutfadych pieslenech, ty jsou obaleny velkym listem fialové
barvy, ktery se v obdobi kvétu obrati a po vytvoreni plodi odpadne. Hmotnost bananu se
pohybuje mezi 125-200 g, z toho 20 % tvoii kozovita slupka a 80 % pripada na pozivatelnou
Cast plodu. Banany rostou ve visicich trsech, od 6-15 kusi ve vrstvé v mnohovrstevném
svazku. Banany uréené pro vyvoz se sklizeji ve fazi zelenych, tvrdych plodd a takto jsou
Z plantazi transportovany do mist prodeje, kde jsou pfed prodejem ukladany do dozrévaren.
Ving, chut’, cukernatost a konzistence jsou ovlivnény kvalitou péstebnich semen ¢i klonu

a teplotou, pfi které dozravaji [5,7].

Z praktického péstitelského hlediska se bandnovniky déli na ovocné a zeleninové. Ovocné
odriidy mohou byt konzumovany cerstvé, kandované nebo suSené a maji pfijemnou nasladlou
az sladkou chut. Z duziny se vyrab&ji stavy, kompoty, pyré a md mnohostranné vyuziti
V kuchyni. Zeleninové odriidy oznacované jako ,,plantain® jsou ureny ke konzumaci pouze
po tepelné uUpravé, protoze jejich duzina je tvrda, nesladka a obsahuje vysoky podil Skrobu

[5].
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1.1.3 Mangifera indica L.

Mango

¢. Anarcardiaceae — ledvinovikovité

vvvvvv

vvvvvv

péstovano téméf tisic druhti poskytujici neobvyklou rozmanitost chuti a jsou v mnoha

formach dostupné po celém svéte.

Mangovnik je stalezeleny strom, s malymi rizovymi kvéty. Plodem je peckovice nejéastéji
vejcovitého, kulovitého nebo ledvinovitého tvaru. Velikost, tvar a kvalita manga se zna¢né
1i$i. Byva 40 az 250 mm dlouhy, s hmotnosti od 0,2 do 1 kg. Povrch zralych plodii zeleny,
zluty, oranzovy az Cerveny. DuZina je masitd, vldknitd, zlatozlutd az oranzova, S$tavnatd

vyborné sladké chuti [2,6].

Na nasem tzemi jSou nejcastéji k dostani manga polozrala, a ne pfili§ Stavnata, které se
vétSinou zpracovavaji na omacky. OvSem zralé plody se konzumuji Cerstvé jako stolni dezert
nebo se zpracovavaji na dzemy, marmelady, §tavy, zelé a kompoty. Dale se z nich mohou
piipravovat koktejly, salaty, pyré, ale také vino a palenky. SuSena a jemné drcend duzina byva
pfimési ovocnych ¢aji. Duzina manga je bohatad obsahem provitaminu A, antioxidacni
kapacitou a fenolickymi latkami. Vitamin C se vyskytuje v zavislosti na odradé v mnozstvi

15-60 mg/100 g [5,6].

1.1.4 Citrus

Citrusy

¢. Rutaceae — routovité

Slovo citrus pochazi ze starofeckého slova kedros nebo latinského cedrus, kde témito slovy
byly oznacovany rostliny s vonnymi listy nebo dfevem. Existuje témét 160 druhd citrust, ale
nejznaméjSimi, se kterymi se muzeme bézné setkat jsou citrony, limetky, pomerance,
grapefruity, mandarinky a pomela. Citrusy, i ptestoze jsou tropickymi rostlinami, se péstuji po
celém svéte Vtzv. komerénich hajich, které se vrozsahlém mnoZstvi vyskytuji

Vv subtropickych oblastech. VétSina pochazi z Asie, pouze grapefruit je z oblasti St¥edni



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 15

vvvvvv

a Brazilie, Cina [6].

Citrusoveé rostliny jsou typické stalezelené stromy nebo kete s lesklymi ovalnymi listy. Plody
jsou druhem modifikovanych bobuli, znamé jako hesperidium, duzina je rozdélena na
segmenty, které jsou plnéné drobnymi Stavnatymi vacky. Vrchni vrstva plodu je kozovita,
svrastéla a obsahuje zna¢né mnozstvi vonnych silic [9]. Plody dozravaji v riznych ro¢nich
obdobich v zavislosti na druhu a odriidé. Pomerance a grapefruity mohou na stromech dozrat,

zatimco citrény a limetky jsou sbirany nezralé.

Plody citrusi jsou zname predev§im pro svij vysoky obsah esencialniho vitaminu C
a ovocnych kyselin, a to citronové a jablecné, které zvysuji ptisobeni vitaminu C. Nejéastéji
jsou citrusové plody konzumované cerstvé, konzervované nebo suSené. Vyuzivaji se pro
vyrobu marmelad, dZzemd, ruznych cukrovinek a ovocnych §tav, které jsou Casto dulezitéjsi
nez samostatné ovoce. Je nutno podotknout, ze kiira dovezenych citrusovych plodi byva
osetfena fungicidy, coz jsou latky zabranujici ristu plisni, proto by se neméla ani po

dukladném omyti pouZzivat — celé mixované pomerance byvaji v receptuie u dzusu [10].

Pro vyrobu ovocnvych §t'av, byly vybrany tyto druhy:

» Pomeran¢ — (Citrus sinensis) je plodem pomerancovniku ¢inského a ma své
nezastupitelné misto mezi nejkvalitnéj$Sim stolnim ovocem. Plody jsou riizné velké,
kulaté nebo ovalné, zluté¢ az Sarlatoveé Cervené. DuZina vykazuje sladkokyselou chut
[9]. Konzumuje se bud’ jako cerstvy plod, ale také ma velmi bohaté vyuziti ve
zpracovatelském primyslu, kdy slouzi k pfipravé dZusl, koncentratli, kompotl
a marmelad [11]. Ze slupek se ziskava pektin, a hlavné esencialni oleje, které se
pouzivaji k aromatizaci potravin a v kosmetice [12]. Je vybornym zdrojem vitaminu
(52-56 mg ve 100 g), dobrym zdrojem provitaminu A a thiaminu. Stdva pomeranéi je

bohata na vapnik [13].

» Grapefruit — (Citrus paradisi) tento Siroce znamy druh citrusu se puvodem od
ostatnich druhu 1isi, protoze za jeho puvodni oblast vyskytu se povazuji Antily, kde
pravdépodobné vznikl kfizenim pomerancovniku a pomela (C. grandis). Doposud
nejvetsi plantaze v celosvétovém méfitku se nachazi na Floridé [11]. Plody grapefruitu
jsou velké kulovité az hruskovité, barvy zelenavé, zluté nebo nacervenalé. Duzina

nazloutla az Cervend, kyselo sladka s nahotklou ptfichuti. Obsahuje malé mnozstvi
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sacharidii a minimum proteini a lipidi. Nejvice je v ni zastoupen vitamin C, diky
kterému stejn¢ jako pomerance posiliiuje imunitni systém. Grapefruit patii
k oblibenym druhtim citrusového ovoce. Pojida se hlavné cerstvy bez jakékoliv
upravy. Slouzi k pfipravé dzust a koncentrati. Z perikarpu plodi se ziskava étericky
olej [13]. Pro své procistujici a detoxikac¢ni Gi¢inky je vybornym doplitkem redukénich

diet.

» Mandarinka - (Citrus reticulata), je pomérné Sirokou skupinou druht rodu Citrus,
které se od 19. stoleti péstuji v jizni Evropé¢, severni Africe a Americe. RozliSujeme
Ctyfi hlavni péstované skupiny, do které patii mandarinka unsiu (C.nshiu), mandarinka
kralovska (C. nobilis), mandarinka obecna (C. reticulata) a mandarinka stfedozemni
(C. deliciosa). Vsechny tyto druhy mandarinek patii do skupiny jasné oranzovych
citrusovych plodu s tenkou ktirou, ktera je dobfe loupatelna [10]. Plody se v Sirokém
métitku konzumuji v Cerstvém stavu, v men$im pomeéru se zpracovavaji na kompoty,
koncentraty, dzusy. Jsou také bohatym zdrojem vitaminu C, provitaminu A,

a nékterych mineralnich latek [11].

» Citron — (Citrus limon), je plodem citronovniku pochazejici z jihovychodni Asie a ve
velké mife se primyslové péstuji v Italii. Tyto citrusy pochazi zejména ze subtropii,
ale lze je péstovat také 1 v mirném pasmu, a to ve sklenicich nebo v obydli doma pfti
pokojové teploté. Plody citronil jsou tzv. hesperidia vejcovitého tvaru. Plody obsahuji
velké mnozstvi kyseliny askorbové a kyseliny citronové. Nej€astéji se vyuZzivaji jako
ptirodni okyselujici pfisady do fady pokrmi nebo se z nich ziskava kyseld stava [13].

» Limetka — (Citrus limetta), je citrusovy plod fazeny do kategorie kyselo plodnych
citrusi. Podobéa se plodu citronu, od kterého se odliSuje zelenou barvou kiry, mensi
velikosti a niz§i mirou kyselosti. Rostou v tropickych a subtropickych oblastech, ale
stejné jako U citrondl je mozné péstovani ve skleniku v nasich podminkach. Stava
ziskana z limetky se hojné pouziva pro zvyraznéni chuti do koktejlti a pro salatové

zélivky [4].
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1.1.5 Punicagranatum

Granétové jablko

¢. Punica — granatovnik

Granatové jablko pochazi plivodné z malého ostrova Sokotra u pobfezi Somalska, kde bylo
endemitem (druh, ktery se vyskytuje pouze na jednom misté). Odtud jej lidé rozsitili pres Iran

do celého Stredomoii, Indie, Argentiny, USA a do celé Asie [14].

Granatovnik je ket nebo strom, ktery doriista do vysky az 10 metri a ma nékolik ostatnich
vétvi. Plod je zakulaceny se zlutooranzovou az tmavé ¢ervenou slupkou, kterd je velmi tvrda
a tlusta. Pod slupkou se nachazi 6-12 pouzder, v nichz se ve sladkém cerveném, bilém
rosolovitém misku nachazi ¢etna semena. Celkovy pocet semen v jednom plodu piesahuje
pocet 600. Chut' granatového jablka je sladkokyseld, jemné svirava a semena jsou velmi

aromaticka [15].

Plody se konzumuji Cerstvé nebo se lisuji na §t'avu — grenadinu, sirupy, vina a dzusy. Z 1 kg
plodu se ziskava 500-750 g stavy. Ma Siroké vyuziti jak ve studené, tak v teplé kuchyni pii
vyrobé pokrmil. VSechny ¢asti rostliny byvaji vyuzivany jako zdroj tanini pro vyciflovani

kiizi a v 1ékafstvi. Stava ze slupky se vyuziva jako velmi trvalé Gerné barvivo [11].

1.1.6 Passiflora edulis Sims.

Maracuja — mudenka jedla (purpurova)

& Passifloraceae — mudéenkovité

Obr. ¢. 1: Passiflora edulis Sims [16].
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Maracuja neboli mucenka jedla je popinava teplomilna rostlina, ktera zahrnuje asi 350 druht
ze stejnojmenné Celedi mucenkovitych. Pivodné pochazi z vychodni Brazilie, odkud se
v 19. stoleti péstitelsky bohaté rozsitila do tropickych a subtropickych oblasti, kterymi
jsou Jizni Amerika, Karibik, Asie, Afrika, Indie, Australie a Novy Zéland [5,6].

I kdyz se v tropech ojedinéle péstuje i v nizsich a mirnych pahorkatinach, nejkvalitnéjsi plody
dava ve vyssSich polohach, zhruba kolem 1000 m. n. m., nebo Vv subtropickém klimatu
monzunového typu, kde se b&hem roku stéidaji sus$$i a vlhka obdobi [13]. V naSich
podminkach se nejlépe daii mucence purpurové (Passiflora edulis) a nejvétsi plody ze vSech

mucenek ma granadilla (Passioflora quadrangularis) [6].

Jedna se o vytrvalou dievinu, ktera je popinava nebo plaziva, rychle roste a dosahuje délky az
15 metrt [5]. Plodem je kulovité ovalna nebo vejcita 5-8 cm vysoka bobule. Zprvu je zelena,
po dozrani purpurové fialova nebo zluta. Slupka je ptiblizn¢ 3 mm silnd, hladka, lysa, leskla
a pevna. Uvnitf je bild duzina obklopend miSkem s prithlednou pokozkou, ktery je naplnén
zlutou az oranzovou difeni se semeny. Dien ma exotickou chut, je navinula a lehce
sladkokysela [17]. Stava granuli ¢ini asi 30 % u purpurovych plodii a pres 40 % Zlutoplodé
formy celkové hmotnosti ploda [13].

Endokarp zralého plodu lze konzumovat Cerstvy jako dezert nebo jej pouzit k priprave likért,
cukrovinek, zmrzliny a omadek. Stava z maracuji je pro svoji silnou vini a lahodnou chut
vyuzivana k vyrobé dzust, které jsou diky obsazenym alkaloidiim zdravotné zajimavymi.
Dalsi piednosti maracuji je nejvyssi obsah Zeleza ze vSech druht ovoce (1,6 mg/100 g). Je
bohat4 na hoi¢ik, vapnik, fosfor a draslik. DuZina maracuji je velmi bohatd na rozpustnou

vlakninu (pektin) [5,17].
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1.1.7 Carica papaya

Papaja — papaja obecna

¢. Caricaceae — papajovité

Obr. ¢. 2: Carica papaya [18].

Papaja, latinsky Carica papaya je jedinym druhem z ¢eledi papajovitych. Jeji domovinou je
Stfedni Amerika, zvlast¢ jizni Mexiko odkud se rozsifila do oblasti, které odbornici
pojmenovali jako paleotropické. Tato oblast se rozklada na prevazné Casti Afriky, Indie, jizni
Asie a Indonésie [19].

Papaja je S$tavnaté ovoce velké rostliny (Carica papaya) z celedi Caricaceae, ktera je
povazovana za strom, ackoli jeho palmovy kmen dortstajici do vysky 8 metrd, neni tak
dfevnaty, jak o ném vypovida obecné oznaceni [20]. Plodem papaji jsou velké bobule, které
maji riizny a tvar a velikost, mohou dosahovat hmotnosti az 10 kg. Vzhledové pfipominaji
tykev. Uvnitf bobule je sladké a Stavnatd duZina oranzové azZ Cervené barvy. Ve stiedu duziny
miZeme najit mnoZstvi drobnych kulatych SedoCernych semen o priméru asi 5 mm, ktera
jsou obalena prasvitnym rosolovitym miskem (arilem) sladkokyselé¢ chuti. Semena maji
pal¢ivou chut’ a v bobuli se jich mize nachazet az 1500. Zrald papdja je na omak mékka

a pruzna. Konzumuje se bez slupky a semen [19].

Od pradavna se papdja péstuje pro své plody, které se konzumuji syrové, kompotované nebo
suSené. Ptipravuji se z nich dzemy, ovocné napoje a piidavaji se do ovocnych salat. Jejich
semena se pro svou pal¢ivou chut’ pouzivaji jako ndhrazky pepte a mladé listy se konzumuyji
jako Spenat [21]. Jako nezralé ovoce obsahuje mlécnou stavu, ve které je pfitomen enzym

Sté€pici bilkoviny, znamy jako papain, ktery se velmi podoba zvifecimu enzymu pepsinu
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Vjeho travicim Uc¢inku. Tato Stava se pouziva pii pripravé riznych 1€k na traveni a do

marinad, v nichz vyborn¢ zkiehne i velmi tuhé maso [18,21].

1.1.8 Litchi chinensis

Obr. ¢. 3: Litchi chinensis [22].

Lic¢i je stalezeleny strom, ktery je nékdy nazyvan jako ,,dvouslivak lahodny*, dortstd do
vysky 20 metrd. Listy jsou stfidavé a sudozpefené, kvéty jednopohlavné a obvykle maji
bilou ¢i Zlutou barvu [23]. Exokarp je tenky, kozovity, pozd&ji ve zralosti kiehky husté
¢lenény tuhymi, kratkymi vyrastky a nejcastéji v plné zralosti dosahuje rizovo ¢erveného
zbarveni, snadno loupatelny. Aroma plodu se vykazuje velice pfijemnou a jemnou vuni.
Misek (arilus) je prasvitny, bélavé Sedy nebo nartizovély, stavnaty a ptijemné sladké chuti.

Semeno plodu je ovalné, lesklé, hladké, tmaveé hnédé a zaujima vétsi objem plodu [5].

Lici se konzumuje nejcastéji Cerstvé, kompotované nebo susené. Platky bilé stavnaté duziny
lze podavat Cerstvé jako dezert. Duzina se nesmi vafit, jelikoZ podlehne zhoubovaténi.
Vyborné se hodi k ptipravé koktejlii a ovocnych stav [24]. Lici je soucasti tradi¢ni ¢inské
mediciny. V duzin¢ plodu jsou hojné zastoupeny vSechny vitaminy kromé& provitaminu A,
a vitaminu B12. Z nich je nejvice zastoupen vitamin C (71 mg/100 g), jehoz koncentrace je
vysSi neZz vV pomerancich a citronech. Diky jeho analgetickym a antipyretickym vlastnostem
a velkému mnozstvi vitaminu C, se li¢i doporucuje pii infekénich onemocnéni jako doplnek

16&by [23,25].
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1.1.9 Psidium guajava

Guava — Kvajava hruskova

¢. Myrtaceae — myrtovité

Obr. ¢. 4: Psidium guajava [26].

Kvajava hruSkova je stalezelend dievina, rychle rostouci a pochéazi z tropli Stfedni a Jizni
Ameriky. Dobfe roste v pid¢ obsahujici hodné¢ jilu, pisku nebo Stérku a jejiz pH se pohybuje
v rozsahu 4,5 az 9,5. Plodem je hladka, nebo mirn¢ hrbolatd bobule 4 az 12 cm dlouh4, ktera
je pfed uzranim zelend a tvrda, gumovitd duZina ma sviravou chut. Kvajava nebo také znama
jako guava Zluta ma ve zralosti ¢ervenou, mekkou, sladce vonavou a $tavnatou duzinu

lahodné chuti [5].

Vzhledem ktomu, Zze plody kvajavy jsou velmi citlivé na otlak a maji kratkou dobu
skladovatelnosti je hlavnim divodem, pro¢ se témétf neobjevuje na nasem trhu. Plody se
konzumuji predevsim cCerstvé jako dezert, slouzi k zpracovani na Stavy, zelé, dzusy, sirupy
nebo se konzumuji v cukerném nalevu. Diky vysokému obsahu vitaminu C se kvajava

pouziva jako ptisada do jinych §t'av na tento vitamin chudych a k aromatizaci [5].



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 22

2 TECHNOLOGIE VYROBY OVOCNYCH NEALKOHOLICKYCH
NAPOJU

Vzhledem k tomu, Ze vyroba nealkoholickych napojt je velice obsahla a tato prace nese nazev
vyroby ovocnych dzust z tropického a subtropického ovoce, je tato kapitola zaméfena pouze
na takovou vyrobu, ktera charakterizuje zpracovani ovoce na S$tavy, nektary a Stavni

koncentraty.

2.1 Definice a klasifikace ovocnych nealkoholickych napoji

Pro spottebitele nemusi byt snadné se mezi ovocnymi népoji vyznat. Jeden z hlavnich faktort,
kterym se od sebe tyto produkty lisi, je podil ovocné slozky. Proto ovocna Stava casto
oznacovana také jako dzus je nealkoholicky napoj obsahujici 100 % podil ovocné nebo
zeleninové slozky a je vyrobeny nejéastéji rekonstrukci z koncentratu nebo pfimym lisovanim
Z pfirodni kapaliny obsazené v ovoci, kterd neni nikdy vyrobena z koncentratu. Ovocné $tavy
jsou velice chutné a kvalitni. Na trhu jsou k dostani také i levné&jsi s nizSim podilem
obsazeného ovoce, které¢ se nazyvaji nektary, jedna se o ovocné napoje obsahujici zakdzané
minimalni mnozstvi ovocného podilu. Toto minimum se v jednotlivych zemich pohybuje od
25 do 50 %. A jako posledni je ovocny napoj, jehoz obsah ovoce je nizsi, nez u §tavy nebo
nektaru a to pod 25 %. Dzus mize byt zakaleny nebo Ciry a vyrabén z jednoho nebo nékolika

druhid smiSeného ovce [27,28].

%

Aktualni vyhlaskou ¢. 330/2013 Sb., v platném znéni se nealkoholickym népojem rozumi
napoj obsahujici nejvyse 0,5 % objemovych etanolu (méfeno pii teploté 20 °C), vyrobeny
zejména z pitné vody, pramenit¢ vody, pfirodni mineralni vody, nebo kojenecké vody,
ovocne, zeleninové, rostlinné nebo Zivoc¢iSné suroviny, piirodnich sladidel, sladidel, medu

a dalsich latek, a popfipade¢ syceny oxidem uhli¢itym.

Podle této vyhlasky se nealkoholické napoje ¢leni ha:

» Ovocna a zeleninova Stava — zkvasitelny, ale nezkvaSeny vyrobek ziskany z jedlych
¢asti zralého a zdravého, cCerstvého, chlazeného nebo zmrazeného ovoce nebo
zeleniny, a to jednoho nebo vice druhd, s charakteristickou barvou, viini a chuti, které
jsou typické pro st'avu pochazejici z prislusného ovoce nebo zeleniny.

» Ovocna stava z citrusovych plodii — §t'ava ziskana z endokarpu jejich vnitini casti
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» Nektar — nezkvaseny, ale zkvasitelny vyrobek ziskany ptfidavkem pitné vody

a popiipad¢ piirodnich sladidel k ovocné nebo zeleninové §taveé, ovocné nebo

zeleninové §tave z koncentratu, koncentrované ovocné nebo zeleninové $t'ave.

> Nealkoholicky ndpoj ochuceny délici se na podskupiny:

Ovocny nebo zeleninovy ndpoj — ochuceny nealkoholicky népoj, vyrobeny
Zz ovocnych nebo zeleninovych S$tédv nebo jejich koncentrati a surovin
uvedenych v definici pro nealkoholické napoje.

Limondda — ochuceny nédpoj vyrobeny z pitné vody, napojovych koncentrati
nebo surovin K jejich ptiprave, syceny oxidem uhlicitym.

Mineralni voda ochucena — ochuceny nealkoholicky ndpoj vyrobeny z pitné
vody, napojovych koncentrati nebo surovin k jejich piiprave, zpravidla
S ptivodnim obsahem oxidu uhli¢itého.

Pitnd voda ochucena — népoj vyrobeny z pitné vody, obsahujici pouze
ptidavek latek urcenych k aromatizaci, zpravidla syceny oxidem uhli¢itym.
Pramenita voda Ochucend — népoj vyrobeny z pramenité vody, napojovych

koncentratl, zpravidla syceny oxidem uhli¢itym.

» Sodovd voda — napoj vyrobeny z pitné vody a oxidu uhli¢itého, u kterého obsah oxidu

uhlic¢itého ¢ini nejméné 4 g/l.

Soucasti této vyhlasky je také koncentrat k ptipravé nealkoholickych napojt, jde 0 vyrobek

obsahujici, po upravé nafedénim ke konecné spotiebé ve vyrobcem doporu¢eném pomeéru,

nejvyse 0,5 % objemovych etanolu (méteno pii teploté 20 °C) a suroviny definované pro

nealkoholicky napoj. Ten se déle ¢leni na skupiny:

» Ovocny nebo zeleninovy koncentrat — vyrobek ziskany z ovocné nebo zeleninové

Stavy jednoho nebo vice druhii ovoce nebo zeleniny fyzikalnim odstranénim podilu

obsahu vody; aroma, duzina a buiky ziskané¢ vhodnymi fyzikalnimi prostfedky ze

stejného druhu ovoce nebo zeleniny mohou byt do koncentrované §tavy vraceny.

» Napojovy koncentrat — zahusténa smés surovin pouzivanych k vyrob¢ napoju a uréena

k pripraveé napoji fedénim. D¢li se na nasledujici podskupiny:

Sirup — vyrobek ¢iry az kalny se sedimentem, bez cizich ptimési a pacht
Napoj v prasku — smés jednotlivych surovin uvedenych pro ndpoj ve formé

prasku, granuli nebo komprimati, ur€end k ptipraveé napoji rozpusténim.



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 24

» SuSenda ovocnd nebo zeleninova stava — vyrobek ziskany z ovocné nebo zeleninové
Stavy jednoho nebo vice druhli ovoce nebo zeleniny fyzikalnim odstranénim témét

veskerého obsahu vody [29].

2.2 Technologie vyroby ovocnych §t’av

Prvni zminky o vyrobé dzust pochdzeji z prvniho stoleti pfed nasim letopoctem. Ve svitcich
z této doby, které byly objeveny u Mrtvého mote, se piSe o lisovani granatovych jablek
a jejich zdravé staveé. Ve 30. letech se prukopnikem moderniho odstaviiovani stal americky
odbornik na vyzivu Norman Walker, ktery vynalezl odstaviiovac¢ zvany ,,Norwalk®. Jednalo
se 0 rozmérny dvojdilny ods$taviiovac s rotaénim drtiCem a lisem, které spolecné vytvorily
cerstvou S§tavu nejen z citrusti. Na zdkladé vyndlezu zalozil Norman Walker spolecnost

Norwalk, ktera tyto univerzalni odstaviiovace vyrabi dodnes [30,31].

2.2.1 Ziskavani ovocnych $t’av

Cerstvé ziskana §tava je velmi nachylna na kontaminaci vn&j$im prostfedim, ve skuteénosti
mnohem vic nez celé nezpracované ovoce. Je vystavena rychlému mikrobidlnimu,
enzymatickému, chemickému a fyzikalnimu zhorSeni, a proto je cilem zpracovani
minimalizovat tyto nezadouci reakce pifi zachovani, a v nékterych ptipadech posilit vlastni
kvalitu pocatecniho ovoce. Je nutno podotknout, ze bez ohledu na to, jakymi zplsoby je
surovina pfed samotnym zpracovanim hygienicky oSetfovana, lze pouzit pouze takové plody,
které jsou Cerstvé a zdravotné nezavadné ve vhodné fyziologické zralosti. Ovoce napadené
plisni nebo hnilobou neni mozno dale jakkoliv zpracovavat a je nutno od zdravého ovoce

oddglit a zlikvidovat jako organicky odpad [32].

Stavu z ovoce miizeme ziskdvat dvojim zpiisobem, a to lisovanim nebo maceraci ovoce.
Zékladnim a nejvyznamngj$im zplsobem ziskavani §tav je lisovanim [33]. Pii tomto
technologickém postupu patii k zdkladnim operacim: sklizen, skladovani, Cisténi a tfidéni,
odstranéni nepozivatelnych casti, drceni a uprava drté pred lisovanim, lisovani, odkaleni,

Cifeni a konzervace Stavy.

» SKklizeii - je urcena technologickou zralosti - stavem plodiny (barva, latkové slozeni,
textura aj.), ktery je vyhovujici pro pozadavky na dané zpracovani. Obecné plati, ze
ovoce uréené pro vyrobu §tav musi vykazovat potravinaiskou kvalitu, byt chut'ové
plné a zralej$i nez ostatni ovoce na trhu. Sklizeti probihd ru¢né nebo strojove, je

dulezité, aby ovoce bylo mechanicky odolné a dozravalo najednou [33].
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>

Skladovani ovoce pred lisovanim - po sklizni se ovoce ptfesune do skladovaciho
prostoru. V ptipadé vysoce citlivych na teplo produktd, je tfeba pied uchovanim ovoce
predchladit.

Prani a trFidéni ovoce - pfed zpracovanim se ovoce vétSinou omyva nebo takzvané
podrobuje prani. Prani je obvykle provadéno s vysokotlakym ¢isténim nebo
postrikovacim systémem. Za uréitych podminek mutze byt ptidana povrchové aktivni
latka nebo detergent, aby se uvolnily pevné nelistoty pripojené k plodu. Pii
zpracovani, je nutné zajistit vysoce kvalitni prani, aby se zajistilo bezpecné odstranéni
mikroorganismit odpovédnych za kontaminaci a ptipadné otravy zazivaciho traktu.
Ttidénim se odstranuji nezadouci ptimési [33].

Odstranéni nepozZivatelnych ¢asti - nepouZivatelné ¢asti jsou ty casti rostlinného
pletiva, které jsou nestravitelné nebo z hlediska findlniho vyrobku nezddouci. Pro Sirsi
spektrum surovin se v praxi pouziva odstopkovani, odpeckovani a loupani [34].
Drceni ovoce - procesem drceni se u plodl narusi bunééna struktura, coz umoziuje
efektivni lisovani ovocné §tavy. K drceni se pouzivaji rizné typy drtic¢l, mezi které
naptiklad patii pilkové nebo talifové drti¢e. Drti¢e se umist'uji jako samostatné stroje
a drt’ se dopravuje Cerpadlem do zasobniku [35].

Uprava drté pied lisovanim - upravou drtd pied lisovanim se sleduje rozlozeni
pektinovych latek, které maji funkci mezibunécného pojiva. Rozlozenim pektind se
ovocna pletiva rozpadnou, snizi se viskozita §tavy, coz ma za nasledek snadngjSiho
lisovani s vysSim vytézkem §tavy. U barevnych druhli ovoce se také vylucuji barviva.
Nejjednodussim zptsobem tpravy drté je odlezeni drté, kdy dochdzi k umrtvéni bunck
a Castecné se rozlozi pektiny ptisobenim enzymu obsazenych v ovoci [32].

Lisovani drté - zpracovavany materidl je vystaven vnéjSimu plsobeni tlaku pomoci
mechanickych zafizeni — listi, ¢imZ dochézi k oddéleni §t'avy od vyliski z ovocné drté.
Lisy se d¢li dle charakteru procesu na diskontinualni, kde pracovni proces je cyklicky
a na kontinualni, kde je pracovni proces prib&zny. Mezi diskontinudlni lisy patii
hydraulicky, pneumaticky a Sroubovy lis. Kontinudlni lisy jsou Snekové, pasové
a kombinované pasové. U ziskané §tavy se hodnoti subjektivni barva, chut’ a viné.
Z chemickych ukazatelll se nejvice stanovuje refraktometrickd suSina, ale také obsah
cukru a kyselin [36].

Odkalovani §t’av - v surové vylisované S§tave se nachdzi latky, které tvori zékal a tim

Zpuisobuji opalescenci $tavy. Jedna se o ¢astecky ovocného pletiva, tzv. pektinové
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latky, které maji stabilizacni u¢inek. Odstranéni té€chto latek tvoticich kaly ma zasadni
vliv na jakost a UdrZznost napojii, proto se tato Stdva po lisovani pred dalSim
zpracovanim musi upravit. Existuji tfi zakladni zptsoby k odstranéni kalu, jejimz jsou
prosta sedimentace, kdy se zamichana $tava necha max. 12 hodin stat, aby nedoslo
k nakvaseni, a nasledné se §t'ava stahuje pomoci rtizné vysoko umisténych odtahovych
kohoutkii. Druhou moznosti je filtrace — naplavovaci filtry nebo deskové vlozkové
filtry. Nevyhodou uziti filtrace je zdlouhavy proces, nakladovost, ale za to ziskani
jikrné stavy. V neposledni fadé se také mizeme setkat se zptisobem odstied’ovani, kdy
dochazi k mensim ztratam $tavy a provoz je levné&jsi nez u filtrace [32].

> Cifeni §tav - Cifenim se u §tav usnadni sedimentace, filtrace i odstied’ovani. Citidla
jsou latky, které zplsobuji vysraZeni koloidnich necistot. Vznikld sraZenina se
snadnéji usazuje a Stavy se tak rychleji vycefi. Nejvice rozSifenym a nejdéle
pouzivanym ¢ifidlem je zelatina [32].

» Konzervovani §t’av - dnes moderni technologie pouzivané k vyrobé dzusti umoznuji
zachovat vSechny cenné prvky z ovoce. Pro zachovani vSech vitaminl a nutri¢nich
hodnot je pouzit zndmy proces pasterizace, jejichz pozadavky na teplotu a ¢as procesu
jsou ovlivnény hodnotou pH potraviny. Pokud je pH niz$i nez 4,5, jsou hlavnimi
pasterizaci znehodnocujici, mikroorganismy a enzymy. Typické podminky zpracovani
pasterizace ovocnych $tav zahrnuji zahtati na teplotu 77 °C a udrzovani po dobu
1 minuty, po které nasleduje rychlé chlazeni na teplotu 7 °C. Kromé inaktivacnich
enzymu tyto podminky zni¢i vSechny kvasinky nebo plisné, které mohou vést ke
znehodnoceni. Diky pasterizaci maji dzusy dlouhou dobu spotieby, ale zaroven si

zachovaji pozadovanou nutri¢ni hodnotu [32,35].

2.2.2 Charakteristika vyroby $t'avnich koncentrati

Vzhledem k tomu, Ze se tropické a subtropické plody v Ceské republice zpracovavaji pouze
vyjimecné, jsou témeét vSechny dzusy dostupné na nasem trhu vyrobeny z dovadzenych
koncentrati. Nejvyznamnéjsi skupinu tvofi citrusové plody — citrony, pomerance, mandarinky
a grapefruity [35,37]. Principem vyroby koncentratu je zahusténi ziskané ovocné st'avy az na
koncentraci rozpustné susiny 65 - 70 %. Vychozi surovinou pro vyrobu koncentratu je surova
odlisovana ovocna §t'ava zbavena hrubych kal. Takto upravena st'ava se pfivadi do odparky,
kde se pii teplotach blizkych 100 °C odpaii cca 10 - 30 % vody. Takto zahusténa §tava je
v dusledku nizké aktivity vody a nizké hodnoty pH samoudrzna. Soucasné se s vodou oddéli

1 podil tékavych aromatickych latek. Pary z jimace aroma vedou do rektifikacni kolony, kde
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se nasledné koncentrovanim ziskd aroma koncentratu. Koncentrace je uziteCna, protoze
prodluzuje zivotnost dzusu a ¢ini skladovani a dopravu hospodarnéjsi. Koncentrat stavy se
pak uchovava v ocelovych nadrzich pro chlazeni pii teploté -18 °C, dokud neni pfipraven

k baleni. Ziskavani koncentratu shrnuje obrazek ¢. 5 [38].

éréOd“SOt;’a”é [ koncentrét
va zbavena
aroma ; :
hrubych kald pinéni do nadob ulozeni v

chlazeni  |—p + uloZeni tancich

l 10-30% pary +
aromovy podil -
| jima¢ aroma | sk 4 rektifikace | chlazeni

t4va ———» ultrafitrace  }——
zahusténi v
[ chlazeni |—] pektolyza |—p{ Eifeni filtrace |— odparce

stavn/
koncentrat

Obr. ¢. 5: Schéma vyroby §tavnich koncentrati z ovoce [35].

2.2.3 Charakteristika vyroby ovocnych nektaru

Ovocnymi nektary rozumime vyrobky, které obsahuji vysoky podil ptivodniho rostlinného
pletiva, tj. jedna se o vyrobky charakteru velmi jemného protlaku, n€kdy oznacované jako
drenove st'avy nebo kalné stavy. Minimalni obsah §t'avy, dfené nebo jejich smési se 1isi podle
druhu ovoce a pohybuje se v rozmezi 25 - 50 %. Jednotlivé vybrané druhy exotického ovoce
s minimalnim obsahem ziskané $§tavy jsou uvedeny v tabulce ¢. 1. Nektary se vyrabgji
z ovoce, které nelze vylisovat a je nutné je zpracovat na diené, jelikoz jejich konzistence neni
tekuta a jsou nasledné ztedény s vodou Vv pozadovaném mnozstvi. K nejbéznéjsim druhiim
tropického ovoce patii mango a banan. Pfi zpracovavani manga na tzv. pyré je dulezité, aby
plody byly zralé¢, mekké, ale ne prezralé. Nejlépe se vyrabi z odriid, které neobsahuji
vlakninu a produkuji dien jemné konzistence. Vzhledem k rozmanitosti kultur s riznymi
kvalitativnimi  vlastnostmi, vc€etné¢ barvy a chuti je manipulace pomérné raznoroda.
Mechanické cCisténi predstavuje urCité potize zpusobené silnou, kozovitou slupkou
a pfitomnosti hotkych latek ve slupce, ktera je nepozivatelna a je nutné ji peclivé odstranit.
Cerstvé ziskana dfei at’ uz z manga nebo z banantl je velmi nachylna k hnédnuti a méla by

byt okamzité zpracovana. Hodnota pH diené se obecné pohybuje od 4,5 do vice nez 5,0
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a pokud ma byt dale pasterizovano je nutné pH snizit na hodnotu 4, jenz se da docilit
ptidavkem kyselin citronové. Ziskavani nektaru z ovoce je znazornéno na obrazku ¢. 6

[39,40].

pfisun .
: l deaerace |- : tepelna sterilace
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Obr. ¢. 6: Schéma vyroby ovocnych nektart [35].

Tabulka ¢. 1: Minimalni obsah ovocné $tavy v nektaru pro vybrané druhy tropickych

a subtropickych plodua dle aktualni vyhlasky 330/2013 Sb. [29].

Ovocné nektary vyrobené z: Minimalni obsah §t’avy, diené nebo jejich smési v (%)

1. Ovoce s kyselou §t’avou nevhodné k primé spoti‘ebé

Maracuja (plod mucenky) 25

Citrony a limetky 25

2. Ovoce s nizkym obsahem kyselin nebo s vysokym podilem diené, se $t’avou
nevhodnou k pfimé spoti‘ebé

Mango 25
Banany 25
Papadja 25

Lici 25

3. Ovoce se $t’avou vhodnou k piimé spotiebé

Citrusové plody 50

Ananas 50
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3 SORTIMENT NEALKOHOLICKYCH NAPOJU Z TROPICKEHO
A SUBTROPICKEHO OVOCE

Od roku 2015 spotieba nealkoholickych napojti v Ceské republice vzrostla o zhruba 6 %, jak
uvadi Unie evropskych asociaci nealkoholickych napoji (UNESDA). Ovocné limonady se na
spotieb& podileji z 57 %, sirupy tvofily v ptfedchozich letech 15 9% prodeji a dzusy
dosahovaly zhruba 5 %. Podle feditele Svazu vyrobcl nealkoholickych napoji Zdenka Humla
Cesi radi zkou$i neustale nové napoje oproti piechozich let, hodné piji ovocné dzusy
a nektary, jejichz sortiment je kazdym rokem obohacen o nové druhy a pfichuté. To ma za
nasledek, Ze posledni dobou vzrostl u lidi zdjem tyto nové pfichuté zkouset. Jednd se
0 sortiment takovych nealkoholickych napoji, které nesou nadech exotiky, zejména
tropickych a subtropickych plodin mezi které nejéastéji patfi: mango, maracuja, banan, 1i¢i,

granatové jablko a citrusové plody [41].

Jelikoz do segmentu nealkoholickych napojl z tropického a subtropického ovoce spada velice
rozsahly sortiment, byly pro tuto ¢ast prace vybrany pouze takové druhy, které jsou
nejzndméjsi a bézné¢ dostupné na Ceském trhu. Pro ptehlednost a predstavu, jaké druhy
sortimentu jsou na trhu k dispozici, je piehled shrnut v nize uvedenych tabulkach — podle typu

napoje, prichuté, zptisobu osetieni a vyrobce, popt. prodejce.

Ziskané informace pro sestaveni piehledu sortimentu byly Cerpany z webovych stranek

vyrobnich spole¢nosti a z aktudlni nabidky internetovych obchodu.

3.1 Stoprocentni ovocné $t’avy a nektary

Podle vyzkumné studie od spolecnosti Tetra Pak, vyrobce napojovych kartonli a stroji
k jejich zpracovani, konzumuje 100 % ovocné dzusy zhruba 40 % svétové populace, ktera od
letosniho roku 2018 opét nartista [42]. Vybrané druhy ze sortimentu nealkoholickych napoja
z tropického a subtropického ovoce jsou nize uvedeny v tabulkach ¢. 2, 3, 4, 5, 6 podle
zpusobu vyroby - 100 % ovocné stavy z citrusovych plodd; 100 % Stavy z ostatnich
exotickych ploda; nektary, stavy a napoje s ptidatnou duzinou a vlakninou; piimo lisované

Stavy za studena a na ovocné nektary.
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Tabulka ¢. 2: Sortiment 100 % ovocnych §tav z citrusovych plodu [43,44,45].

Nazev vyrobku

Typ vyrobki

Zptsob oSetieni

Vyrobce/prodejce

HELLO 100 % | 100 % grapefruitova stava Pasterovano LINEA NICNICE, a.s., Ninvnice
ruzovy vyrobena z koncentratu
grapefruit
HELLO 100 % 100 % pomerancova $tava Pasterovano LINEA NICNICE, a.s., Ninvnice
pomerancé vyrobena z koncentratu
Rauch Happy 100 % grapefruitova §t'ava Neuvedeno RAUCH Hungaria Kft. Mad’arsko
day 100 % vyrobena z koncentratu
Grapefruit
Rauch happy 100 % pomerancova §tava Neuvedeno RAUCH Hungaria Kft. Mad’arsko
Day 100 % vyrobena z koncentratu
Orange
Rauch citrono- 100 % citronova st'ava vy- Neuvedeno RAUCH Hungéria Kft. Mad’arsko
va §tava 100 % robena z koncentratu
Pfanner 100 % 100 % st'ava z rizového Pasterovano Hermann Pfanner Getrdnke GmbH,
PINK grapefruitu vyrobena Rakousko
GRAPEFRUIT | z koncentratu grapefruitové
stavy
Pfanner 100 % | 100 % pomerancova $t'ava Pasterovano Hermann Pfanner Getrinke GmbH,
orange vyrobena z koncentratu Rakousko
pomerancove Stavy
Pfanner 100 % citronova §t'ava vy- Pasterovano Hermann Pfanner Getranke GmbH,
citronova robena z koncentratu citro- Rakousko
§tava 100 % nové stavy
Relax dzus 100 % pomerancova Stava Pasterovano MASPEX Czech s.r.o0., Praha
100 % vyrobena z koncentratu
pomerancé
Relax dZus 100 % §tava z cervenych Pasterovano MASPEX Czech s.r.0. Ceska
100 % cerveny grapefruitli vyrobena republika
grapefruit Z koncentratu
Cappy pome- Pomerancovy dzus z kon- Pasterovano Coca-Cola HBC Cesk4 republika,
ran¢ 100 % centratu S.r.0.
Cappy grapef- | Grapefruitova §tava z kon- Pasterovano Coca-Cola HBC Cesk4 republika,
ruit 100 % centratu S.r.o.
Toma 100 % Pomerancové $t'ava z kon- Pasterovano PEPSICO CZ, s.r.o.
pomeranc centratu
Granini Pomerancova §tava z kon- Baleno Karlovarské mineralni vody a.s.
pomeranc centratu V ochranné atmo-

sfére
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Tabulka ¢. 3: Sortiment ostatnich 100 % §tav z tropického a subtropického ovoce

[43,44,45].

Nazev vyrobku

Typ vyrobki

Zptisob oSetieni

Vyrobce/prodejce

Fresco - Jugo
Verde 100 %
natural

Z koncentratu 67,74 %,

ananasova $tava konc.

29,18 %, celerova stav
0,09 %

HELLO 100 % 100 % ananasova S$t'ava Pasterovano LINEA NICNICE, a.s., Ninvnice
ananas vyrobena z koncentratu
Rauch happy day | 100 % pomerancova $t'ava Neuvedeno RAUCH Hungéria Kft. Mad’arsko
100 % ananas vyrobena z koncentratu
Pfanner 100 % 100 % ananasovy §t'ava Pasterovano Hermann Pfanner Getranke
Ananas vyrobena z koncentratu GmbH, Rakousko
ananasové §tavy
s vitaminem C
Relax dZus 100 % | 100 % S$t'ava z pomeranct, Pasterovano MASPEX Czech s.r.o. Ceska
tropic mix mandarinek s exotickou republika
chuti manga a maracuji
Cappy ananas Ananasova §tava Pasterovano Coca-Cola HBC Ceska republika,
z koncentratu S.r.o.
Jumex Unico Pomerancova $tava Neuvedeno MEX Trading s.r.o.

Tabulka ¢. 4: Sortiment piimo lisovanych §tav [43,44,45].

Nazev vyrobku

Typ vyrobki

Zpiisob oSetieni

Vyrobce/prodejce

RI1O Fresh 100 %
§t'ava chlazena
pomerancova s

duZinou

100 % pomerancova Stava
lisovana za studena

Setrné pasterace

McCarter a.s., Slovensko

RIO Fresh 100 %
stava chlazena
ruzovy grapefruit

100 % grapefruitova $tava
lisovéna za studena

Setrné pasterace

McCarter, a.s., Slovensko

RIO Fresh 100 %
stava chlazena
ananasova s extra
duzinou

100 % ananasova st'ava
lisovana za studena, kousky
ananasu (7 %)

Setrna pasterace

McCarter a.s., Slovensko

Limeniita  Smoo-
thie napoj

Z manga, banani a
maracuji

Smés ovocnych stav a
ovocnych pyré: jablko,
mango, maracuja, banan,
pomerancova duzina

Setrna pasterace

AMC Juices, S. L., Ctra. Madrid —
Cartagena, Spanélsko

Limenita §€ava
100 % rizovy grep
s duZinou

Stédva z rizového
grapefruitu s duzinou

Setrna pasterace

AMC Juices, S. L., Ctra. Madrid —
Cartagena, Spanélsko

Limeinita §€ava
100 % Mandarin-
ka

Mandarinkova s§t'ava s
duzinou

Setrné pasterace

AMC Juices, S. L., Ctra. Madrid —
Cartagena, Spanélsko
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Tabulka ¢. 5: Sortiment ovocnych $tav, nektarti a napoju s ptidanou duZinou nebo

vlakninou [43,44,45].

Nazev vyrobku Typ vyrobku Zpiisob oSetieni Vyrobce/prodejce
HELLO Banan s Bananovy napoj Pasterovano LINEA NICNICE, a.s., Ninvnice
vlakninou s vlakninou, podil ovocné
slozky: nejmén¢ 40%
HELLO mango Mangovy napoj Pasterovano LINEA NICNICE, a.s., Ninvnice
s vlakninou s vlakninou, podil ovocné
slozky: nejméné 25 %
Rauch Happy Pomerancova §t'ava Neuvedeno RAUCH Hungaria Kft. Mad’arsko
day Pomeranco- S duzinou vyrobena
va §tava z koncentratu 100 %
S duZinou 100 %
Granini pome- Pomerancova $t'ava Baleno Karlovarské mineralni vody a.s.
ranc s duZinou s duzinou vyrobena V ochranné
100 % z koncentratu 100 % atmosfére
Relax manda- Mandarinkovo- Pasterovano MASPEX Czech s.r.o.
rinka, pomeran¢ pomeran¢ovy nektar
s duZinou vyrobeny z koncentratu,
s pomerancovou duzinou,
podil ovocné §tavy 50 %
Toma 100 % Pomerancova $tava Pasterovano PEPSICO CZ s.r.o.
pomeranc s s duzinou z koncentratu
duZinou 100 %
R10 ORANGE 100 % pomerancova stava Pasterovano McCarter a.s., Slovenska
100 % vyrobena z ¢asti republika
Z koncentratu, s duzinou
Pfanner 100 % 100 % pomerancova $tava Pasterovano Hermann Pfanner Getrinke
Orange Brasilien | s duZinou, pfimo lisovana GmbH, Rakousko
S pomerancu z Brazilie
Jumex UF pome- | Pomerancova stava 60 %, Pasterovano MEX Trading s.r.o.
ran¢/mango duzina z manga 40 %
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Tabulka ¢. 6: Sortiment nektari z tropického a subtropického ovoce [43,44,45].

Nazev vyrobku Typ vyrobki Zpiisob oSetieni Vyrobce/prodejce
Granini ananas Ananasovy nektar Baleno Karlovarské mineralni vody a.s.
vyrobeny z koncentratu a V ochranné
dfené.obsah ovoce min. atmosféte
50 %
Granini banan | Bananovy nektar vyrobeny Baleno Karlovarské mineralni vody a.s.
z dfené. Obsah ovoce: min V ochranné
25% atmosféte
Cappy pomeranc Pomerancovy nektar Pasterovano Coca-Cola HBC Ceska republika,
nektar z koncentratu, podil S.r.0.
ovocné slozky: 51 %
Toma nektar Ananasovy nektar, podil Pasterovano PEPSICO CZs.r.o.
ananas ovocné slozky 50 %
Toma nektar Graperuitovy nektar, podil Pasterovano PEPSICO CZ s.r.o.
grapefruit s ovocné slozky: 50 %
duZinou
Relax pomerané¢ | Pomerancovo — ananasovy Pasterovano MASPEX Czech s.r.o.
ananas nekar vyrobeny
z koncentratovanych stav,
podil ovocné slozky: min.
50 %
Jumex Ananas Ananasova $tava a duzina Pasterovano MEX Trading s.r.o.
nektar z koncentratu 50 %

3.2 Sortiment ovocnych napoji a limonad

Ovocné napoje jsou z nutricniho hlediska fazeny mezi nealkoholické napoje pro zdravi
mén¢ vhodné, divodem je vysoky obsah cukru, syceni oxidem uhli¢itym a nepatrné malé
mnozstvi ovocného podilu s porovnanim s dZusy a nektary. Jesté o stupen niZ, zaujimaji misto
ovocné limonddy, které nemusi mit Zadny podil ovoce a mohou obsahovat ptidatné latky,

mezi které zejména patii barviva, konzervanty a uméla sladidla.

Vzhledem k rozsahlému sortimentu téchto produktd tabulky ¢. 7 a ¢. 8 obsahuji pouze

nejaktudlnéjsi vybér, ktery je dostupny v nejveétsim métitku na ¢eském trhu.
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Tabulka ¢. 7: Sortiment ovocnych napoju z tropického a subtropického ovoce [43,44,45].

Nazev vyrobku

Typ vyrobku

Zpiisob oSetieni

Vyrobce/prodejce

Lici

Rauch Happy Mangovy napoj vyrobeny Neuvedeno RAUCH Praha spol. s.r.o.
Day Mango z mangového
pyré/koncentratu maracujo-
vé §tavy, podil ovocné sloz-
ky: minimalné 26 %
Rauch Happy Pomeran¢ovo-mangovy Neuvedeno RAUCH Hungéria Kft.
day Pomeran¢/ nektar vyrobeny Mad’arsko
Mango Z pomerancové S§tavy
z koncentratu, mango pyré a
mangové pyré z koncentratu
Jumex Ananas — | Ovocny napoj se sladidlem: Pasterovano MEX Trading, s.r.o.,
Papaja ananasoYe p?fre z’konc. Ceské Republika
19 %, papajové pyré z konc.
6 %
Jumex Guava Ovocny napoj z guavoveé Pasterovano MEX Trading, s.r.o., Ceské
§tavy a duziny z konc. 19 % Republika
Jumex Guana- Ovocny napoj z pyré guana- Pasterovano MEX Trading s.r.o., Ceska
bana banany z konc. 10 % republika
Jumex Ananas — | Ovocny napoj se sladidlem, Pasterovano MEX Trading s.r.0., Ceska
Kokos ananasova §t'ava z konc. 12 republika
%, kokosové pyré 6 %
Relax Exotica Ovocny napoj mango,jablko, Pasterovano MASPEX Czech s.r.o.
Mango pomeranc, citron
Relax Exotica Ovocny napoj granatové Pasterovano MASPEX Czech s.r.o.
Granatové jablko jablko
Relax Exotica Ovocny napoj li¢i Pasterovano MASPEX Czech s.r.o.

Tabulka ¢. 8: Ovocnych limonad s ptichuti exotického ovoce [43,44,45].

Nazev vyrobku

Typ vyrobku

Zpusob oSetfeni

Vyrobce/prodejce

S obsahem pomerancové
stavy z koncentratu
s cukrem a sladidly.

Fanta Orange Limonada s pomeranco- Neuvedeno Coca-Cola HBC Cesk4
vou pfichuti. S cukry. Republika, s.r.o.
Schweppes Citrus Sycena limonada Neuvedeno Karlovarské mineralni
S ovocnou pfichuti, vody, a.s.
s cukrem a sladidly.
Schweppes Orange Sycena limonada Neuvedeno Karlovarské mineralni

vody, a.s.




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 35

4 CILPRACE

Cilem bakaléaiské prace bylo zmapovat a posoudit nabidku sortimentu ovocnych stav
a nektarit vyrobenych z tropického a subtropického ovoce v trzni siti hypermarket
a supermarketii paisobici v Ceské republice. Ziskané informace byly nasledné zaznamenany

do tabulky a vysledky vyhodnoceny formou diskuze.
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PRAKTICKA CAST
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5 METODIKA PRUZKUMU
5.1 Priizkum trhu zaméreny na vybranou komoditu ovocnych dZusi

a nektaru

Soucasti této bakalatfské prace byl prizkum trhu zaméfeny na sortiment ovocnych stav
a nektari vyrobenych z tropického a subtropického ovoce provadén vlastnim Setfenim
Vv fetézcich supermarketd a hypermarketi plsobici v Brné. Brno je poctem obyvatel
i rozlohou druhé nejvétsi mésto v Ceské republice. Je sidlem Jihomoravského kraje, jehoZ
centralni ¢ast tvofi samostatny okres Brno — mésto, lezici na soutoku fek Svratky a Svitavy.
Brno ma piiblizn¢ 400 000 obyvatel a vjeho metropolitni oblasti Zije zhruba 600 000
obyvatel. V Brné se nachazi velké mnozstvi nakupnich center, jejichz soucasti jsou fetézce
vyznamnych supermarketi a hypermarketd, kde mistni obyvatelé i cizinci nakupuji spotiebni
zbozi a predevSsim potraviny. K prizkumu trhu byly pravé zvoleny hypermarkety
a supermarkety na tizemi Brna-mésta. Priazkum probéhl v obdobi od 10. 2. — 14. 2. 2018
a jednalo se o tyto obchodni sité:

Hypermarket Tesco, pobo¢ka Brno — OC Kralovo Pole

Adresa: Cimburkova 4, Brno — Kralovo Pole 612 00
Provozovatel: Tesco Stores CR, a.s.
Datum navstévy: 10. 2. 2018

Supermarket Tesco, pobocka Brno — Spalitek

Adresa: MecCova 695/2, Brno — stted 602 00
Provozovatel: Tesco Stores CR, a.s.
Datum navstévy: 10. 2. 2018

Hypermarket Globus, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Hradecka 408/40, Brno — lvanovice 621 00
Provozovatel: Globus CR, k. s.

Datum navstévy: 11. 2. 2018
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Hypermarket Albert, pobo¢ka Brno — Galerie Vankovka

Adresa: Ve Vankovce 462/1, Brno — stied 602 00
Provozovatel: Ahold Czech Republic, a.s.
Datum navstévy: 12. 2. 2018

Supermarket Lidl, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Palackého tfida 2980/152, Brno — Kralovo Pole 612 00
Provozovatel: Lidl Ceska Republika, a.s.
Datum navstévy: 12. 2. 2018

Hypermarket Kaufland, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Sportovni 594, Brno — Kralovo Pole 602 00
Provozovatel: Kaufland Ceska Republika, v.0.s.
Datum navstévy: 13. 2. 2018

Supermarket BILLA, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: namésti Svornosti 6, Brno — Zaboviesky 616 00
Provozovatel: BILLA, spol. s.r.o.
Datum navstévy: 14. 2. 2018

Na zakladé nabidky sortimentu byly sepsany vSechny produkty, které tyto fetézce nabizeji
k prodeji. Prizkum trhu na tento fyzicky dostupny sortiment byl zaméfen pouze na
nejprodavanégjsi znackové druhy ovocnych stav a nektari. Dopliujici informace o vyrobcich

byly zjiStény na internetovych strankach jednotlivych vyrobnich spole€nosti.
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6 VYSLEDKY A DISKUZE

Prakticka cCast je sestavena ze dvou Casti — zjiSténi nabidky znackového sortimentu

100 % ovocnych dzust a nektart a z prizkumu prodejnich siti.

6.1 ZjiSténi nabidky sortimentu ovocnych dZusii a nektari

Sortiment ovocnych st'av a nektart z exotickych druhli ovoce je v obchodnich fetézcich velmi
pestry. Spotfebitel ma moznost si vybrat ze Siroké nabidky od zndmych i méné znamych
¢eskych a zahrani¢nich vyrobcl. Pro tuto praci byly vybrany nejznaméjsi znackové 100 %
dzusy a nektary, mezi které patii zejména Relax, Happy Day, Pfanner, Hello, Toma, Cappy,

Rio a Granini.

RELAX

Dzusy a nektary pod znackou Relax jsou svymi druhy a ob$irnou rozmanitosti piichuti
nejrozSifenéj$i a prodavaji se ve vSech znamych obchodnich fetézcich. Tyto dzusy jsou
vyrabény spole¢nosti MASPEX Czech s.r.o0., kterd pies 20 let pisobeni patii na ¢eském trhu
mezi lidry v prodeji nealkoholickych napojii a mimo dzusy také nektarti a riznych ovocnych

napoju [46].

V bohaté nabidce produktli Relax nabizi spotiebitelim 100 % ovocné dzusy bez pridaného
cukru vyrabénych z exotickych druhil ovoce mezi, které zejména patii Multivitamin, Cerveny
Grapefruit a Pomeran¢. Z nabidky nektarti je k dispozici Sir§i sortiment zastupujici jednak
jedno druhové ptichuté jako je mango, banan, ananas a pomeranc, tak také nektary obsahujici
vice druhd ovoce jako jsou pomeran¢-ananas, pomerané-Cerveny  grapefruit,

mandarinka-maracuja-mango a mandarinka-pomeran¢ [46].

HELLO

Spolec¢nost LINEA NIVINICE, a.s. je jiz pies 60 let ¢eskym vyrobcem velice znamé znacky
HELLO, ktera na cesky trh uvadi Siroky sortiment ovocnych nealkoholickych napoji

S rozmanitou variaci chuti [47].

Z tad sortimentu 100 % ovocnych dzusti a nektarti zahrnuje vyrobky s ptfichuti pomeranc,
ananas, ruzovy grapefruit a multivitamin. Z nektard jsou znamé pouze 2 druhy - mango
a banan [47].
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HAPPY DAY

Nealkoholické ovocné napoje znacky HAPPY DAY wvyrabi jiz po 4 generace spole¢nost
RAUCH. Obchoduje a vyrabi nejriiznéjsi produkty, mezi které patii napi. koncentraty
ovocnych $tav, ovocné aromatické latky, pfimo lisované §tavy z nejriznéjSich druhli ovoce

a ovocné protlaky, které se pouzivaji pro vyrobu marmelad [48].

Ze sortimentu 100 % ovocnych dzusi jsou zastoupeny piichuté — pomeran¢, multivitamin,
ananas, zluty grapefruit, rizovy grapefruit. Z nektarti je zastoupeno 5 druhi - mango,

granatové jablko, rizova guava, ananas-kokos, pomerané-mango [48].

PFANNER

Spolecnost Pfanner byla zalozena v roce 1856 a je mezindrodnim rakouskym vyrobcem
napoju se sidlem ve Vorarlbersku. Spolecnost vyrabi kolem 210 rtiznych produktd, pfi¢emz
nejzndm¢éjsi polozky portfolia jsou ovocné $tavy a dzusy. Mimo ovocné Stavy se firma

zabyva také vlastni vyrobou ledovych ¢ajt, limonad a dal$ich nealkoholickych napoji [49].

Nejzndméjsimi vyrobky v trzni siti spole¢nosti znacky Pfanner je Siroka skéala dzusa a nektara
nesouci chut’ exotického ovoce. DZusy se 100 % ovocnym podilem jsou vyrabény ze Zlutého,
ruzového a cerveného grapefruitu, dale pak je v nabidce pfichut ananas, pomeran¢
a multivitamin. Nektary jsou pak zastoupeny pfichuttmi méné¢ znamého ovoce jako je
napiiklad maracuja nebo ananas s guavou. K dal§im distribuovanym ptichutim patii granatové
jablko, mango a kombinace chuti ananas-kokos, mandarinka-citrusové plody a citron-limeta
[49].

TOMA

Toma je Ceska znacka s nejdel$i tradici ve vyrobé dzust na Ceském i slovenském trhu.
Spole¢nost uvadi, Ze do svych vyrobkl nepouziva zadné uméla aromata, barviva, sladidla ani
konzervacni latky. Ze sortimentu dZust a nektarti vyrobenych z tropického a subtropického
ovoce je pomérn¢ malé zastoupeni. K pfichutim, které jsou spole¢nosti uvadény na trh
patii pomeranc¢, multivitamin z tropického ovoce, rizovy grapefruit a nektar pouze z ananasu
[50].

CAPPY

Znatku CAPPY vyrabi spole¢nost Coca — Cola a byla zaloZena vroce 1987. Retézec
Coca — Cola je tvoten po celém svéte spole¢nosti The Coca — Cola Company a jejich partnery.
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Vyroba nealkoholickych napoja spole¢nosti bézi ve vice nez 200 zemich svéta. Podobné jako
spolecnost znacky Toma nabizi zky vybér z ovocnych §tav vyrobenych z tropickych druht
ovoce. Jsou k dispozici pouze dzusy s prichuti pomerance, rizového grapefruitu a ananasu
[51].

RIO

Znacku Rio zalozila spole¢nost McCarter, a. S. . Jedna se o slovenskou vyrobné - obchodni
spole¢nost s dlouholetou tradici na trhu. Je Lidrem ve vyrobé a prodeji 100 % cerstvych
ovocnych stav zvanych RIO Fresh na Ceském a slovenském trhu. Vyrobou ovocnych stav
z tropického a subtropického ovoce se tato spoleCnost oproti jinym spolecnostem moc
nezabyva. Jsou zde zastoupeny pouze 100 % dzusy s pfichuti pomerance, rtizového

grapefruitu a ananasu [52].
GRANINI

Vyrobcem této znacky je Némecka spole¢nost Eckes-Granini Group GmbH. Tyto Granini
dzusy jsou charakteristické lahvi s dolicky, ktera se stala ikonou a jasné odliSuje tuto znacku
od konkurence. V nedavné dobé se spoleCenost vyrobou dzus Granini stala prvnimi
prikopniky v aseptickém plnéni za studena, coz je metoda, kterd je velice Setrnd k dzusu. Ze
sortimentu nabizi dzusy a nektary vyrobené z banadni, ananasu, rtizového grapefruitu

a pomerance [53].

Na trhu ptisobi mnoho dal$ich spole¢nosti zabyvajici se vyrobou znackovych dzusu a nektard,
které nemusi byt pro spotiebitele tolik znamé. Ne&které z nich spadaji pod zahranicni
podnikatelské skupiny. Jednou z takovych znacek je napiiklad Jumex od dodavatele Mex
Trading, s.r.o., kterou zalozila mexicka spolecnost plsobici na trhu s odstaviiovanim
ovocnych plodi od roku 1961. Spole¢nost uvadi, ze nazev Jumex vznikl spojenim
Spanélskych slov JUGOS a MEXICANOS v piekladu mexické dzusy. V portfoliu Jumexu
najdeme 100 % dzusy, nektary, a hlavné ovocné napoje s netradicnimi ptichutémi tropickych
a subtropickych plodd. Ze sortimentu 100 % dzust a nektarti jSou zastoupeny tyto piichuté —
pomerané, pomeran¢-mango, pomeranc-ananas-nopalova dfen, grandtové jablko a ananas.
Méné znamé prichuté exotického ovoce jsou obsazeny v ovocnych ndpojich s podilem ovocné

slozky 19 % a jedna se zejména o prichuté jako guava a papaja-ananas [54].

Pti prizkumu v fetézcich supermarketli a hypermarkett byla hodnocena nabidka ptichuti
100 % ovocnych dzust a nektarit od jednotlivych vyrobct. Veskeré zaznamenané piichuté

jsou uvedeny vtabulce ¢. 9, ktera je kdispozici na dalsi strané¢ této prace.
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Tabulka €. 9: Pfehled nabidky sortimentli znaCkovych ovocnych dZust a nektarti podle ptichuti.

Relax

Hello

Happy

Pfanner

Toma

Cappy

Granini

Rio

Jumex

ananas nektar/ 100 % dzus X
mango X X X X X
banan X X X X

X

pomeranc¢-ananas

mandarinka-maracuja-mango

mandarinka-pomeran¢

x| X

granatové jablko

guava

ananas-kokos

pomeran¢-mango

X| X | X| X

maracuja

ananas-guava

mandarinka-citrusové plody

citron-limetka

*100 % dzusy — v tabulce oznaceny Sedou barvou

*nektary - v tabulce oznaceny bez barvy

X| X | X| X
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Z tabulky €. 9 je patrné, Ze u vétSiny vyrobcll nechybi v nabidce zdkladni tradi¢ni prichuté,
jako je pomeranc, rizovy grapefruit, multivitamin a ananas. Pfichuté exotického ovoce jako
mango, banan, granatové jablko jsou dalSimi piichutémi, na které vyrobci sazi a vétSina z nich
je nabizi. Mens$i zastoupeni je patrné u piichuti Cerveny grapefruit a maracuja, presto jsou pro

spotfebitele znamé a patii k velmi oblibenym.

Kazdy z vyrobct se snazi vymyslet spojeni netradi¢nich chuti se snahou zaujmout zdkaznika
a zvysit poptavku nakupu jejich dané znacky. Na trhu se tak objevuji nové kombinace
ovocnych dzust a nektart, které jsou nejéastéji zastoupeny pravé tropickym ovocem, jako je
naptiklad pomeranc¢-ananas, pomeran¢-Cerveny grapefruit, ananas-kokos nebo také znama
trojkombinace mandarinka-maracuja-mango. Néktefi vyrobci nabizeji netradi¢ni prichuté. Do
této kategorie spadd pfichut' guava, kterou nabizi pouze 1 vyrobce znacky Rauch, déle
doposud malo znamymi kombinacemi tropického ovoce na trhu je ananas-guava nebo
citron-limetka od znacky Pfanner. V neposledni fadé zcela ojedin€lou ptichuti je dzus
vyrobeny z pomerance-ananas s obsahem nopalové dieni (ovocny plod kaktusu Opuncie) od

znacky Jumex.

Nejvetsi zastoupeni v nabidce sortimentu ovocnych $t'4v a nektari vyrobenych z exotického
ovoce lze pozorovat u némecké znacky Pfanner, dale pak Siroky vybér ptichuti nabizi znacky
Relax, Happy Day a Jumex. Naopak nejmensi zastoupeni variaci chuti exotického ovoce je
patrné u znacky Hello, Toma, Cappy, Rio a Granini, jejichz vyrobci se spiSe zabyvaji vyrobou

dZust a nektart z tradi¢nich druht tropického ovoce.

6.2 Prizkum prodejnich siti

Hypermarket Tesco, pobo¢ka Brno — OC Kralovo Pole

Adresa: Cimburkova 4, Brno — Kralovo Pole 612 00

V této prodejné bylo v nabidce 8 druhli znacek 100 % dzush a nektarl. Jednalo se o Happy
Day, Pfanner, Relax, Toma, Hello, Rio, Granini a Cappy. Po dotazu na informacich, zdali
byva znacka Jumex v béZné denni nabidce prodavanych dZzust a nektarti, mi bylo sdéleno, ze
Jumex byva obvykle v jejich sortimentu, ale bohuzel dne 10. 2. nebyl v nabidce z divodu

docasného nedodani zbozi.
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Happy Day
Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin, rizovy grapefruit, ananas
Nektary — mango

Pfanner

Ptichuté: 100 % dzusy — multivitamin, pomeran¢, ¢erveny pomeranc, rizovy grapefruit
Nektary — multivitamin, citron-limetka, ananas, ananas-kokos, maracuja

Relax

Ptichuté: 100 % dzusy — pomerané, pomeranc-¢erveny grapefruit

Nektary — banan, ananas, multivitamin, mandarinka-pomeran¢, pomeran¢-ananas,
mandarinka-maracuja-mango

Toma

Ptichuté: 100 % dZusy — pomeran¢, multivitamin
Nektary — zadné

Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin
Nektary — mango, banan

Cappy

Ptichuté: 100 % dZusy — pomeranc
Nektary — mango, ananas

Rio

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeranc, rizovy grapefruit
Nektary — zadné

Granini

Ptichuté: 100 % dZusy — pomeranc

Nektary — ananas, banan

Supermarket Tesco, pobocka Brno — Spali¢ek

Adresa: MecCova 695/2, Brno — stfed 602 00

V této prodejné v nabizeném sortimentu ovocnych dZzust a nektarti byl zastoupen mensi vybér

oproti hypermarketu. Byly zde k dispozici tyto znacky Relax, Hello, Toma, Granini a Cappy
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S prichuti zejména tradi¢nich druhti exotického ovoce. Po dotazu na pracovnika obchodu,

zdali také vedou dzusy nebo nektary od znacky Pfanner, Happy Day, Granini nebo Jumex,

bylo mi sdéleno, Ze produkty od téchto znacek myvaji na pobocce k prodeji, ale pouze znacky

Pfanner, Rauch. Produkty znaCky Rio pouze ojedinéle. Duvodem je vy$s$i prodejni cena

produkti a maly zajem ze strany zakaznikid, proto jsou 1épe prodejné v hypermarketech

Tesco.

Relax

Pfichuté:

Hello

Piichuté:

Toma

Pfichuté:

Cappy

Ptichuté:

Rio

Pfichuté:

100 % dzusy — pomeranc, rizovy grapefruit

Nektary - multivitamin, mandarinka-maracuja-mango, mango, banan

100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin

Nektary — mango

100 % dzusy — pomeranc, riazovy grapefruit

Nektary — zadné

100 % dzusy — pomeranc,

Nektary — ananas

100 % - rtzovy grapefruit
Nektary — zadné

Hypermarket Globus, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Hradecka 408/40, Brno — Ivanovice 621 00

V tomto hypermarketu bylo k prodeji nejvice druhit znacek. Byly zde zastoupeny vsechny

znackové 100 % dzusy a nektary vyrobené z Sirokého sortimentu tropického a subtropického

ovoce. Jednalo se o tyto druhy.

Happy Day

Pfichuté:

100 % dzusy — pomeranc, riazovy grapefruit, multivitamin

Nektary — mango, ananas-kokos, granatové jablko
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Pfanner

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, cerveny pomeranc, ananas
Nektary — mango, maracuja, ananas-guava, mandarinka-citrusové plody,
citron-limetka

Relax

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeranc¢, cerveny pomeranc
Nektary — ananas, mango, pomeran¢-ananas, mandarinka-maracuja-mango, banan

Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, multivitamin
Nektary — banan, mango

Toma

Prichuté: 100 % dZusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, multivitamin
Nektary — ananas

Cappy

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, razovy grapefruit
Nektary — ananas

Jumex

Prichuté: 100 % dZusy — Zadné
Nektary — banan, mango, granatové jablko, ananas

Rio

Prichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, ananas
Nektary — zadné

Granini

Ptichuté: 100 % dZusy — pomeranc

Nektary — ananas, banan
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Hypermarket Albert, pobo¢ka Brno — Galerie Vankovka

Adresa: Ve Vankovce 462/1, Brno — stied 602 00

V této prodejné byly k dispozici tyto znacky Happy Day, Pfanner, Hello, Relax, Toma
a Granii. Po dotazu na informacich, zda byva v nabidce také znacky Rio, Cappy a Jumex,
bylo mi sdéleno, ze dzusy znacky Rio a Cappy jsou momentalné¢ vyprodany a dzusy znacky

Jumex neprodavaji.

Happy Day
Ptichuté: 100 % dzusy — pomeranc, rizovy grapefruit, multivitamin
Nektary — ananas, mango, granatové jablko, ananas-kokos

Pfanner

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, cerveny pomerané
Nektary — mango, maracuja, mandarinka-citrusové plody

Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomerang, rizovy grapefruit, multivitamin
Nektary — banan, mango, ananas

Relax

Ptichuté: 100 % dZzusy — pomeran¢
Nektary — ananas, mango, mandarinka-maracuja-mango, banan

Toma
Ptichuté: 100 % dZusy — pomeranc¢, rizovy grapefruit
Nektary — ananas

Granini

Ptichuté: 100 % dZzusy — pomeran¢

Nektary — banan
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Supermarket Lidl, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Palackého tfida 2980/152, Brno — Kralovo Pole 612 00

V tomto supermarketu méli v prodejni nabidce k dispozici pouze 2 znacky dzust - Relax
a Hello. Po dotazu na vedouciho poboc¢ky, zda planuji rozsifeni sortimentu o ostatni znacky,

mi byla poskytnuta negativni odpovéd'.
Relax

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeranc, ¢erveny grapefruit, multivitamin

Nektary: ananas, mango, mandarinka-maracuja-mango, banan, pomeran¢-¢erveny
grapefruit

Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, rizovy grapefruit, multivitamin

Nektary — mango

Hypermarket Kaufland, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: Sportovni 594, Brno — Kralovo Pole 602 00

Po navstéve hypermarketu Kaufland bylo zjisténo, Ze je zde zastoupena vcelku bohata
nabidka 100 % dzust a nektari vyrobenych z tropického a subtropického ovoce. Po dotazu na
znaCku Jumex mi bylo na informacich sdéleno, Ze v planu je tento druh znacky uvést do
nabidky ovocnych nealkoholickych napojt. Byly zde k prodeji tyto znacky.

Pfanner

Ptichuté: 100 % dZzusy — pomerang, rizovy grapefruit, ananas, Cerveny pomeranc
Nektary — maracuja, granatové jablko, multivitamin

Happy Day

Ptichuté: 100 % dZusy — multivitamin, pomeran¢
Nektary — ananas, granatové jablko, mango

Relax

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin,

Nektary — banan, ananas, mango, pomeran¢-ananas, mandarinka-maracuja-mango
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Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomerang¢, rizovy grapefruit
Nektary — mango, banan

Toma

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin
Nektary — ananas

Granini

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢

Nektary — multivitamin, banan

Supermarket BILLA, pobo¢ka Brno — mésto

Adresa: namésti Svornosti 6, Brno — Zaboviesky 616 00

Posledni prodejnou mého prizkumu byl supermarket BILLA, ve kterém bylo zastoupeno
7 druhti znacek. Po dotazu na znacku Jumex, zda bude ¢asem uvedena v nabidce sortimentt
dzusii, mi byla pracovnikem pobocky poskytnuta negativni odpoved’.

Pfanner

Ptichuté: 100 % dzusy — pomeranc, rizovy grapefruit, ananas
Nektary — ananas-kokos, maracuja, granatové jablko

Relax

Prichuté: 100 % dZusy — pomeran¢, multivitamin,
Nektary — banan, ananas, pomerané-ananas, mandarinka-maracuja-mango

Toma
Ptichuté: 100 % dzusy — pomeran¢, multivitamin
Nektary — ananas

Happy Day

Ptichuté: 100 % dZusy — multivitamin, pomeran¢
Nektary — mango
Rio

Ptichuté: 100 % dzusy — ananas
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Nektary — zadné
Hello

Ptichuté: 100 % dzusy — pomerang¢, rizovy grapefruit
Nektary — banan, mango, multivitamin

Granini

Ptichuté: 100 % dZusy — pomeran¢

Nektary — multivitamin

Dle grafu €. 1 lze vyhodnotit, ze jasnou jednickou v nabidce sortimentu znackovych 100 %
dZzusti a nektarll je vyznamny prodejce hypermarket Globus, ktery s vyraznym néaskokem
dominuje ptfed dal$imi konkurenty, jako jsou hypermarket Tesko, Albert a Kaufland
hypermarketii je patrné, Ze je jejich rozsah nabidky konkurencné vyvazeny. Piekvapivym
zjisténim na ¢eském trhu je supermarket BILLA, ktery je svou nabidkou konkurenceschopny
v poméru S hypermarkety. Déle je z grafu evidentni, Ze supermarket Lidl mé slabé misto
Vv nabidce sortimentu téchto vybranych znackovych dzust a nektart, coz je pro tento obchodni
fetézec typické z diivoda preference svych prodejnich znacek uvadéjicich na trh. Mimo
uvedené znackové dzusy existuji v maloobchodnich sitich také i jiné znacky, které pro

tuto praci nebyly vybrany z hlediska malé propagace.

Graf ¢. 1: Prizkum trhu supermarketii a hypermarketi v Brné
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ZAVER

Teoretickd Cast této bakalaiské prace se zabyvala vybérem nejcastéji péstovanym tropickym
a subtropickym ovocem, které je na svétovém trhu vyuzivané pro zpracovani na Stavu
a vyrobky z nich. Nasledné prace popisuje jednotlivé druhy plodu a stru¢né charakterizuje
jejich vyskyt, vzhled a vyuziti v potravinarském pramyslu. Déle je v praci uvedeno rozdéleni
ovocnych nealkoholickych napoja dle aktudlni vyhlasky Ministerstva zeméd¢lstvi. Na zékladé
prostudované literatury je podstatnou ¢asti této prace seznameni Ctenafe s prvnimi zminkami
o mechanickém zpracovani ovoce na $tdvu a samotnou technologii vyroby téchto produktii.
Popsany byly rtizné technologické postupy, které se vzajemné odliSuji podle parametri
vyrobku a vyrobniho procesu. Tak jako ve vSech potravinaiskych podnicich je nutné
dodrzovat spravnou vyrobni praxi, a predevsim hygienické pozadavky. Pro vyrobu kvalitniho
vyrobku je potfeba kontrolovat vstupni suroviny, rozpracovany vyrobek, a predevsim finalni
produkt. Zna¢na cast prace byla také vénovana sortimentu se zaméfenim na ovocné
nealkoholické napoje vyrobené z tropického a subtropického ovoce, které je nejCastéji
a nejznaméji dostupnym na Ceském trhu. Uvedeny sortiment byl ziskdn z dostupnych

zdroju internetovych obchodl a webovych stranek vyrobnich spole¢nosti.

Ugelem praktické &asti této prace byl priizkum ¢eského trhu se zaméfenim na piichuté spojené
s tropickym a subtropickym ovocem u nejzndméjSich znackovych 100 % dzust a nektard.
Hlavnim cilem bylo zjistit aktudlni zastoupenou nabidku téchto znafek v trzni siti
hypermarketi a supermarketd ve mésté Brno. Vlastnim Setfenim v danych fetézcich bylo
zjisténo, ze nejvice zastoupenymi znaCkami jsou Relax, Happy Day, Pfanner, Hello, Cappy,
Toma, Rio a Granini. Prizkum ukazal, ze vétSina vyrobcl nabizi zdkladni tradicni ptichuté,
jako je pomeranc, rizovy grapefruit, ananas, banan a mango. Mezi netradi¢ni pfichuté, které
se na trhu objevuji, patii napfiklad maracuja, ananas-kokos a guava. Zajimavé zjisténi bylo, ze
bohata nabidka sortimentu prodejnich znacek a ptichuti 100 % dzust a nektart je k dispozici
v supermarketu BILLA, kterda se timto znaéné vyrovnava prodejnimu sortimentu

-----

Globus.

Vysledky této bakalatské prace mohou byt do budoucnosti piinosné ke zmapovani vyvoje
tradi¢nich a netradi¢nich pfichuti ovocnych §tav v ramci jednotlivych znacek pusobicich na

¢eském trhu.
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° stupnii

s. 8. severni Sitky
J- 8. jizni $itky

% procento

FAOSTAT Food and Agriculture Organization of the United Nations (Organizace

spojenych narodl pro vyzivu a zemedelstvi)

C. celed’

A. Ananas

kg kilogram

ha hektar

g gram

mm milimetr

mg miligram

C. Citrus

m. n. m. metri nad mofem
cm centimetr

pH zaporny dekadentni logaritmus koncentrace vodikovych kationtl
g/l gram na litr

°C stupen celsia

aj. a jiny

tzv. takzvané

tj. a tak podobné¢

popr. poptipadé
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