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Néazev diplomové prace:

Vyroba netradi¢nich miisli smési a stanoveni jejich uakladnich nutri¢nich parametra

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je po formalni strdnce zpracovana na velmi dobré Urovni, v textu se nevyskytuji
jazykové ani stylistické nedostatky. Vytkla bych snad jen dvé véci:

- v nékterych ¢astech textu mohly byt citace rovhomérné rozdéleny do textu a ne uvedeny az na
konci kapitoly (mnohdy celd strana)

- v celé praci prakticky nejsou pouzity odstavce a nékteré pasaze jsou tak obtizné Citelné

Teoreticka ¢ast vystizné shrnuje studovanou problematiku, jen v kapitole 1.1.3 postradam
charakteristiku divizny, lipy a chmele, které byly taktéz soucdsti analyzovanych miisli smési. Cile
prace jsou jasné definovany a metodika prace prehledné zpracovana. Vysledky jsou prezentovany
formou tabulek, statisticky hodnoceny a vhodné diskutovdny s odbornymi pracemi. Zavér prace
mohl byt zpracovan obsirnéji. Seznam citované literatury zahrnuje nadstandardnich 125 zdrojd,

z nichz zhruba tfetinu tvori odborné c¢lanky z impaktovanych casopist.

Zavérem mohu konstatovat, Ze cile diplomové préace byly splnény a ja ji doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na strané 29 uvadite, Ze tftinovy cukr je "zdravéjsi" nez klasicky Fepny. MUzZete Vase tvrzeni
objasnit?

2. Myslite si, Ze jedlé kvéty ovlivnily nutri¢ni parametry misli smési, nebo maji spiSe organolepticky,
pfipadné esteticky vyznam?

V e Zliné dne 18. 5. 2018

Podpis oponenta diplomové prace
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