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1. Aktuélnost pouzité literatury B - velmi dobie
2. VyuzZiti poznatkl z literatury B - velmi dobre
3. Zpracovani teoretické Casti A - vyborné

4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kuvalita zpracovani vysledkt A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavérh prace A - vyborné

8.  Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné
Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Studentka zpracovala prakticky zamérené téma vyuziti ¢ekankového sirupu v procesu vyroby
jemného peciva a tim moznost ndhrazeni sacharézy. Ocenéni zaslouZi pristup studentky k
provedeni experimentl a také interpretaci namérenych dat. Jisté nedostatky v této ¢asti prace je
mozné vysvétlit malymi zkusenostmi autorky s psanim textl odborného charakteru.

Studentka k préci pfistupovala svédomité, splnila zadani a praci odevzdala v fadném terminu. Na
zakladé kontroly plagiatorstvi, ktera ukdzala nejvyssi miru shody 0 % lze konstatovat, Zze prace neni
plagidtem. Obecné prdci povazuji za zdafilou.

Otazky vedouciho diplomové prace:
nemam

V Zliné dne 17. 5. 2018

Podpis vedouciho diplomové prace
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