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Termicka analyza a jeji vyuziti v potravinaistvi
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobfre
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéra prace A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

PredloZend DP se zabyva aplikaci metod termické analyzy v potravinarstvi. V praci jsou shrnuty
zakladni charakteristiky a postupy méreni vybranych potravin z hlediska jejich struktury a formy.
Jedna se o tfi zdkladni slozky potravin: 1) Bilkoviny, u kterych byla sledovana denaturace.2.)
Sacharidy, u kterych byla sledovana tepelna degradace. 3.) Lipidy - u kterych byly sledovany procesy
tani a krystalizace. Prace je sepsana logicky a systematicky vzhledem k cilim definovanych v zadani
DP. Vysledky jsou patficné okomentovany a interpretovdny ve smyslu stavajici znalosti a stavu
techniky. Vysledky byly prezentovany formou tabulek a graf(i, ktera byly zpracovany na dobré
arovni.

Otazky oponenta diplomové prace:
Popiste jaké typy vody lze ocekavat v potravinach z hlediska jejich vazby a struktury?

V Zliné dne 7.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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