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Nazev bakalaiské prace:

Stanoveni riboflavinu v syrovatce s vyuzitim metody luminiscen¢ni spektroskopie

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace C - dobie
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdroja

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre

5. Kovalita zpracovani vysledkil B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobte

7. Formulace zavéri prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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C - dobre

Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace se zabyva optimalizaci stanoveni riboflavinu v syrovatce za vyuZiti luminiscenéni
spektrofotometrie. Teoreticka ¢ast je vénovana charakteristice syrovatky a moznostem jejiho
ziskdvani. Ddle je popsan princip luminiscencni spektroskopie a jeji vyuZziti pro hodnoceni mléka a
mlécnych vyrobku. Teoreticky zaklad bakalarské prace mohl byt Iépe propracovan s dirazem na
vlastnosti syrovatky a divody jejiho dalsiho vyuZiti. V textu se bohuzel objevuji urcité faktické
nepresnosti a gramatické nedostatky. Princip luminiscenéni spektroskopie je v praci popsan
preciznéji. Nicméné bych ocekavala podrobnéjsi popis jejiho praktického vyuziti, ktery by byl
zakladem pro naslednou diskuzi vysledkové ¢asti.

Samotna prakticka ¢ast prace se zabyva optimalizaci vybéru vhodné exitacni vinové délky.
Nasledné jsou v praci zobrazeny a popsany luminiscencni spektra jednotlivych vzork, které se lisily
jednak koncentraci riboflavinu, ale také Upravou vzorku. Soucasné jsou graficky zndzornény
intenzity luminiscence pro jednotlivé skupiny vzorkU. Je skoda, Ze studentka lépe nezpracovala
diskuzni ¢ast, kterd by dodala vétsi rozmér bakalarské praci.

Pfes vySe uvedené ocenuji vybér tématu bakalarské prace s experimentalni ¢asti a praci hodnotim
C—dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Jaka je vytéZnost syrovatky pfi vyrobé prirodnich syri?

2. Mohl mit zvoleny zpUsob Gpravy vzork( vliv na polohu luminiscen¢niho maxima syrovatky

v zavislost na rozdilné excitacni vinové délce?

V Zliné dne 22. kvétna 2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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