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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. oo B - velmi dobie
zdrojt

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury A - vyborné

5.  Formulace zavéra prace B - velmi dobie

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakaldrska prace Nikoly Bechné se zabyva dezinfekci, dezinsekci a deratizaci v potravinarském
pramyslu, zdsadami spravného provedeni a kontrolou téchto operaci a dale také moznymi riziky.
Celkem studentka zpracovala 48 literarnich zdroj(, z nichZ prevazina vétsina je v ceském jazyce,
povétsinou se jednd o aktualni zdroje. Vzhledem k tomu, Ze je dana problematika studovana
mnozstvim literarnich zdrojli, ocekavala bych v celé bakalarské praci vice novych poznatkl. V praci
se vyskytuji preklepy, jako chybéjici pismena, ¢arky v souvétich, mezery pred procenty a neni vidy
sjednoceno nazvoslovi. Studentka v praci uvadi pojem "pasterace" i jeho zastaralou verzi
"pasterizace", predevsim bych doporucila sjednotit a pak pouZivat spiSe novéjsi verzi "pasterace".
Jinak je prace Nikoly Bechné zdafila, je napsana prehledné, jsou zde zahrnuty vSechny body zadani
bakalaiské préace, taktéz jsou splnény cile bakalarské prace. Tedy praci Nikoly Bechné doporucuji k
obhajobé a hodnotim ji stupném B-velmi dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam ndsledujici otazky:

1. Na strané 12 v odstavci 2 uvadite, ze preventivni dezinfekce je trvalou soucasti vyrobni praxe a
provadi se i v dobé bez vyskytu infekéniho onemocnéni, jak ¢asto by se tedy méla preventivni
dezinfekce v potravinarském podniku provadét? Dale na strané 12 ve 3. odstavci pisete, Ze
ohniskova dezinfekce se provadi po uplynuti pozorovaci doby za predpokladu zruseni ohniska
nakazy, jaky je tedy predpoklad zruseni ohniska?

2. Na strané 14 a 18 se zminujete o vyuziti ionizujiciho zafeni a ozénu k oSetteni potravin, musi byt
tato skutecnost uvedena na obalu pfislusné potraviny ¢i nikoli?

3. Na strané 14 ve 3. odstavci piSete, Ze se pro vyrobu syru pouziva Setrna pasterace, prosim muzZete
upresnit pro vyrobu jakych syr( se vyuzivad zminéna pasterace?

4. Na strané 15 ve 2. odstavci uvadite metodu HPP, prosim mUzZete doplnit u jakych potravin se tato
metoda vyuziva?

V Zliné dne 31. 5. 2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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