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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá přípravou želatin z netradičního surovinového zdroje - kuřecích běháků, které jsou vedlejším produktem z drůbežářských závodů a nejsou v současné době v podstatě zužitkovány, ačkoliv jsou bohaté na bílkoviny (zejména kolagen). Diplomová práce navazuje na předchozí výzkum věnující se zpracování vedlejších produktů masného průmyslu. Cílem bylo optimalisovat procesní podmínky získávání želatin ve smyslu maximálního využití výchozí suroviny a získání vysoce jakostních želatin. Teoretická část diplomové práce je kvalitním souhrnem současného stavu řešené problematiky a oceňuji množství literárních odkazů, které diplomant zpracoval.
Experimentální část práce je rozdělena na 2 částí – základní a optimalisační. V obou částech diplomant využíval k plánování experimentů víceúrovňové faktorové pokusy a vyhodnocování získaných dat prováděl v počítačovém statistickém programu Minitab. Výsledky experimentů jsou přehledně zpracovány tabelárně a graficky tak, aby byl zřejmý vliv klíčových technologických podmínek na výtěžek želatin a jejich kvalitu vyjádřenou pevností gelu a obsahem popelovin. Výsledkem diplomové práce je nejen návrh optimálních podmínek zpracování, ale rovněž konfrontace získaných výsledků s dostupnou literaturou zabývající se zpracováním podobných typů vedlejších produktů.
Velmi oceňuji, jakým způsobem diplomant zvládl náročnou několikaměsíční experimentální práci. Dále vyzdvihuji jeho velmi pečlivý přístup, vysokou samostatnost a zájem o řešenou problematiku. 
Diplomová práce má vysoký aplikační potenciál. 
Zadání diplomové práce bylo splněno. 
Diplomová práce je původní dílo.
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