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Komentare k bakalarské praci:

Bakaldrska prace Nikoletty Kovacsové pojednava o alergenech, alegickych reakcich, metoddach
stanoveni alergen(l a také o fizeni alergent v potravinarstvi. Studentka zpracovala velké mnoZstvi
odborné literatury, jak ceské, tak zahranicni. Proto si myslim, Ze diky dostatku informaci a
aktualnosti tématu, mohla byt dana problematika obsahleji a podrobnéji zpracovana. Pfedevsim
kapitola 3. "Rizeni alergentl v potravinafstvi", kde mohly byt uvedeny ptiklady z praxe. Napiiklad u
systému HACCP mohlo byt uvedeno schéma vyroby jednoho potravinarského produktu a uréeni
rizik, ¢i kritickcyh bodu spojenych s touto vyrobou. TaktéZz u RASFF by mohlo byt uvedeno schéma
znazornujici spolupraci danych organt pfi vyskytu zdvazného zdravotniho rizika u potravin nebo
krmiv. Nejvice vSak Uroven bakalarské prace sniZzuje mnozstvi nedostatkd, jako chybéjici mezery
mezi slovy, za interpunkci,u vyjadieni procent, Casté preklepy. Navic orientace v prdci je ztizena
chybéjicimi Cisly stranek. | pfes tyto nedostatky doporucuji praci k obhajobé a hodnotim ji stupném
B-velmi dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Na studentku mam ndsledujici otazky:

Ve své préci popisujete alergen jako jakoukoli cizorodou latku schopnou navodit imunitni odpovéd’
organizmu. Jaky je tedy rozdil mezi alergenem a antigenem (imunogenem)? Prosim upfesnéte
definici alergenu.

Co znamena pojem vedlejsi alergen? Prosim uvedte pftiklad.

Kterd ze zminovanych imunochemickych metod pouZivanych k detekci alergen( je podle Vas

v potravinarstvi nejvyuzivanéjsi a proc?

V préaci se zmifujete o uvadéni alergentd na obalech potravin, ale bliZzese touto problematikou
nezabyvdte, prosim muZete tyto informace doplnit?

V e Zliné dne 31. 5. 2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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