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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadéani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Grovei prace, v¢etné€ jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojl

4. Popis experimenti a metod feSeni A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledkt B - velmi dobie

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7.  Formulace zavéra prace B - velmi dobfe

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

V predloZené bakalarské praci se autorka zabyva stanovenim antioxidacni kapacity u vybranych
napojl - konkrétné u piva. V teoretické ¢asti, obsahujici 10 stran, se autorka zabyva definici volnych
radikal(, antioxidant( a metodami stanoveni celkové antioxidac¢ni kapacity. V praktické ¢asti, tvofici
16 stran, autorka provedla méreni antioxidacni kapacity vybranych napojl a provedla vyhodnoceni
experimentalné ziskanych vysledkl. V predkladané prace je nékolik formalnich chyb: obrazky a
tabulky nejsou popisovany dle jednotné formalni Gpravy vysokoskolskych kvalifikacnich praci a také
grafy na stranach 35,37 a 38 by mély byt popsany jako obrazky s popisem nap¥. TAC (celkové
antioxidacni kapacity) na typu vzorku piva, atd. Také na strané ¢. 34 je Cast textu Cervené a v zavéru
na konci druhého ostavce chybi tecka.

Celkové prace plsobi ucelenym dojmem. Je potieba vyzvednout, Ze prace neni jenom reserzniho
charakteru, ale Ze studentka také aplikovala své poznatky do praktickych experimentalnich méreni.
Jednotlivd méfeni zpracovala do pfislusnych zavislosti s patficnym komentarem. V predloZené
bakalarské praci byly splnény vSechny body zdsad pro vypracovani, proto praci doporucuji k
obhajobé a hodnotim znamkou B — velmi dobfre.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Vzhledem k tvrzeni na strané 39, kdy bylo prokazano,ze obsah alkoholu u mérenych vzork(i nema
vyznamny vliv na antioxidac¢ni kapacitu, pro¢ nebylo experimentalné méreno napr. nealkoholické
pivo a pouzito ke korelaci vysledki?

2. Pro¢ neni uvedeno v celé praktické casti, za jaké teploty byla vSechna méreni provedena?

3. Priprava mikroelektrody je uvedena v praktické ¢asti, ale na konci této kapitoly je uvedena citace
€. 31, proc je tedy tato kapitola uvedena v praktické ¢asti?

V e Zliné dne 29.5.2017

Podpis oponenta bakalaiské prace
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