i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

762 72 Zlin
Posudek vedouciho bakalarské prace
(EXPERIMENTALNI PRACE)
Prijmeni a jméno studenta: Pechtorova Kamila
Studijni program: B2901 Chemie a technologie potravin
Studijni obor: Chemie a technologie potravin
Zaméreni . . S : .
pokud 8. obozdale dBID: Technologie mléka a mlécnych vyrobka
Ustav: Ustav technologie potravin
Vedouci bakalarské prace: Ing. Josef Mrazek
Akademicky rok: 2016/2017
Nazev bakalarské prace:
Polotvrdé syry s odliSnymi kulturami
Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni HpHoecennlc TS

1. Aktuéalnost pouzité literatury B - velmi dobie
2. Vyuziti poznatk z literatury A - vyborné

3. Zpracovani teoretické casti A - vyborné

4. Popis experimentl a metod feseni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledku A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobre
7.  Formulace zaveéra prace B - velmi dobre
8.  Pristup studenta k bakalarské praci B - velmi dobre

Piedlozenou préaci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek vedouciho bakalarské prace — experimentalni prace Strana 1/2
Verze 2015/05



@ Univerzita Tomase Batij ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace posluchacky Kamily Pechtorové pod ndzvem "Polotvrdé syry s odliSnymi kulturami"
je experimentdiniho charakteru, je prehledné zpracovana na 75 Cislovanych stranach, obsahuje 12
obrazka, 16 tabulek, 38 grafli a 4 pfilohy, v praci je pouzito 25 literarnich zdrojl, z toho 6 zahranic-
nich. Mira shody dosahuje nejvyse 6 %. Formalini Groven jak po strance grafické, tak i jazykové je
velmi dobra.

Teoreticka ¢ast prace se kratce vénuje obecnému rozdéleni syr(, jednotlivym vyrobnim kroklim a
predevsim syrafskym kulturdm.

Prakticka ¢ast popisuje metodiku vyroby vzorkd syr(, analyzu zékladnich vlastnosti pfipravenych
syrli a senzorické hodnoceni syrd. Pfipominku mam k subkapitole Vady syr( a jejich pficiny, bylo by
vhodnéjsi umistit ji do teoretické ¢asti. Ocenuiji, Ze studentka pocitala s opakovanim pokust a
testovala vie dvakrat. Bohuzel pfi prvnim pokusu byly syry ponechany zrat pfi nizké relativni vihkosti
prilis dlouhou dobu, v disledku toho se syry senzoricky ¢astecné znehodnotily. Druhy pokus byl
provadén z divodu opakovatelnosti za stejnych podminek. Ziskané vysledky jsou zpracovany
pocetné i graficky do zna¢ného poctu grafl a vyhodnoceny a kratce diskutovany. Neni zde vysloven
nazor, ktera kultura se zda byt vhodnéjsi pro vyrobu polotvrdych syrd.

Zavér je zpracovan prehledné a vécné spravné, vysvétluje vzniklé problémy a zmirnuje zplsob a
moznosti dalSiho rozvijeni této prace.

Prdce splnila zadani, proto ji doporucuji k obhajobé.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

1. Jaké podminky zréni by bylo vhodné zajistit pro dalsi provddéné pokusy?

2. Lze i pfes relativné maly pocet hodnotitell senzorickych vlastnosti zaznamenat rozdily
v hodnoceni mezi muZi a Zenami?

V Kroméfizi dne 28.5.2017

N
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Podpis vedouciho bakalarské prace
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