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Néazev diplomové prace:

Stanoveni obsahu tuku v mléku a v mléénych vyrobcich s vyuzitim Ramanovy spektroskopie

Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace z&véra prace A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Marcely Pavlikové je po formalni strdnce napsana velmi dobre, bez
vyznamnéjsich chyb ¢i preklepl. Zminila bych pouze nespravné psany vyraz "standard", ktery se
v prdci vyskytuje nékolikrat.

Teoreticka Cast je sepsana vycCerpavajicim zplsobem s vyuZitim kvalitnich literarnich zdroj. Na str.
16 je B-karoten nespravné oznacen jako forma vitaminu A, nicméné dale v textu je jiz spravné
nazyvan jako prekurzor vitaminu A. Na obrazcich 12 - 14 postradam ceské popisky.

Metodika je napsana srozumitelné, jen kapitola 5.5.4 je nevhodné nazvéna Stanoveni obsahu
bilkovin s ohledem na fakt, Ze popisuje stanoveni obsahu aminokyselin po pfedchozi kyselé
hydrolyze. Az ve vysledkové ¢asti v kapitole 6.4 je pak uvedeno, ze byl takto stanoven pouze
fenylalanin a teprve v kapitole 6.5 je vysvétleno, proc.

Velmi ocenuji statistické zpracovani vysledkU a jejich diskuzi s odbornou literaturou, ktera
pravdépodobné v této oblasti neni pfilis rozsahla. Seznam citované literatury je pfevainé tvoren
anglickymi ¢lanky z impaktovanych ¢asopisl. Zdroje jsou aZ na vyjimky citovany dle poZadavkl
normy.

Diplomovou praci Bc. Marcely Pavlikové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni A - vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na str. 37 uvadite, Ze Ramanova spektroskopie se v poslednich letech zacina vyuzivat v analyze
potravin, ale Ze v mlékdrenském pramyslu zatim velké uplatnéni nema. MlzZete uvést, ve kterych
jinych oblastech potravinarského priimyslu se tato technika vyuziva?

2.V kapitole 5.4 a 6.1 uvadite, Ze obsah tuku v odstfedéném mléku stanoveny pomoci Rose-
Gottliebovy metody byl pouze 0,07 %, a Ze je tedy niZsi nez uvadi vyrobce na obalu. Je tato odchylka
v poradku? Cim si ji vysvétlujete?

V e Zliné dne 9. kvétna 2016

Podpis oponenta diplomové prace
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