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Komentare k bakalarské praci:

Cilem bakalarské prace bylo provést literarni studii o vyuZiti bilkovinnych hydrolysatt jako nosicl
aktivnich Iatek. Proteinovym hydrolysatiim jako nosi¢lm aktivnich latek neni vénovana takova
pozornost, jako napf. proteinovym film({m a jejich pouZziti v humanni mediciné (kapitola 4.1).
Kapitola 4.2, ackoliv je nazvana ,Kolagenni hydrolysaty“, se vénuje vyrobé a aplikacim Zelatin.

V praci se vyskytuji nékteré formalni chyby, napf. v textu nejsou uvedeny odkazy na obrazky. Rovnéz
mam vyhrady v aktudlnosti pouziti literatury a k nékterym tvrzenim, jako napft. ,Zelatina ma
nepfijemnou chut, a proto musi byt pouzita sladidla, aby byla tato chut potlacena” (str. 32), nebo
»Zzelatina je hydrolysatem kolagenu” (str. 35).

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Proc¢ se v mnoha oborech pouziva enkapsulace aktivnich latek, jaké jsou vyhody
enkapsulace? Jaké jsou spoustéci mechanismy uvolfiovani aktivnich latek z matrice ?

2. Jaké jiné zdroje bilkovin, nez ty, které uvadite na str. 20, se pouZivaji k vyrobé hydrolysatl
pro zemédélské aplikace (rlistové stimulatory) ?

3. Jaky je rozdil mezi Zelatinou a hydrolysatem ?

4, Do vlasové kosmetiky se pfidavaji nékteré bilkovinné prisady ke zlepSeni vzhledu a vlastnosti

vlasU. O které prisady se jedna a v jakém mnozZstvi se obvykle pfidavaji ? Jaké jsou deklarované
ucinky pripravkl s témito additivy ?
5. Vyuziva se enkapsulace také v kosmetickém primyslu; jaké prisady se enkapsuluji ?

V e Zliné dne 30. kvétna 2016

Podpis oponenta bakalarské prace
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