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2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZena teoreticka bakalarska prace se zabyva problematikou kvasinek, jako jednim z faktor(
ovliviujicich senzorické vlastnosti piva.

Prace je literarni reserSe s pomérné vysokym poctem zahranic¢nich zdrojd (51 %). Seznam pouzité
literatury ma jednotnou formu citaci. V textu se velmi zfidka vyskytuji drobné stylistické nedostatky
a nespravné formulace napf. s. 44 pro bakterii Zymomonas mobilis je Zymomonas anaerobia
synonymem ne samostatnym druhem nebo preklepy napf.: s. 24 "Mezi zakladni rozdily mezi
spodnimi a svrchnimi kvasinkami pat¥i". Cisla stranek elektronické verze s tisténou nekoresponduiji.
Bakalaiskou praci Ize hodnotit na stupnici ECTS stupném "A". Praci doporucuji k obhajobé

Otazky oponenta bakalarské prace:

V kapitole metabolizmus kvasinek, jsou zminény rlizné metabolity. Které metabolity kvasinek jsou
tedy v pivu Zadouci, které pripadné nezadouci?

Jak kvasinky v procesu zrani piva ovlivni svym metabolizmem sloZeni napoje?

Jsou kvasinky producenty biogennich amin(?

V Zliné dne 20.5.2016

Podpis oponenta bakalaiské prace
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