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Název diplomové práce:  

Vliv obsahu tuku na smáčivost a povrchovou energii čokolády. 

 

 

 

Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Aktuálnost použité literatury A - výborně 

2. Využití poznatků z literatury B - velmi dobře 

3. Zpracování teoretické části A - výborně 

4. Popis experimentů a metod řešení A - výborně 

5. Kvalita zpracování výsledků A - výborně 

6. Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze A - výborně 

7. Formulace závěrů práce A - výborně 

8. Přístup studenta k diplomové práci A - výborně 

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  A - výborně 

 

 



 
Vavrečkova 275 

762 72 Zlín 
 

Posudek vedoucího diplomové práce  Strana 2/2 
Verze 2015/05 

 

Komentáře k diplomové práci: 
Studentka pracovala samostatně a aktivně přistupovala k řešení zadání DP.  Samostatně získavala 
literární zdroje z dané problematiky. Zabezpečila realizaci přípravy testovaných čokolád ve firmě 
Carla. 

Otázky vedoucího diplomové práce: 
Popište Youngovou rovnici pro rovnovážný kontaktní úhel smáčení a povrchovou energii. 

 

 

V Zlíně dne 9.května 2016                    

 

Podpis vedoucího diplomové práce 

 


