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Nazev diplomové prace:

Vliv obsahu tuku na smacivost a povrchovou energii cokolady.
Hodnoceni diplomové prace s vyuZitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktualnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatkl z literatury B - velmi dobie
3. Zpracovani teoretické ¢asti A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavérh prace A - vyborné

8. Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Studentka pracovala samostatné a aktivné pristupovala k reSeni zadani DP. Samostatné ziskavala
literarni zdroje z dané problematiky. Zabezpecila realizaci pfipravy testovanych ¢okolad ve firmé
Carla.

Otazky vedouciho diplomové prace:
Popiste Youngovou rovnici pro rovnovazny kontaktni ihel smaceni a povrchovou energii.

V Zliné dne 9.kvétna 2016

Podpis vedouciho diplomové prace
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