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Vliv obsahu tuku na smacivost a povrchovou energii ¢okolady.
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre

5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze B - velmi dobie

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

PfedloZena diplomova prace Bc. Heleny Zizkové "Vliv obsahu tuku na smacivost a povrchovou
energii cokolady", se zabyva analyzou povrchu ¢okoldd zakoupenych v obchodni siti i ru¢né
vyrobenych. Studetka dava do souvislosti obsah kakového masla a mléénych tukll s namérenymi
hodnotami povrchovych energii. Obsah kakaového masla zjistovala metodou DTA a FTIR. Diplomova
prace odpovida zadani, formalni Uroven prace a stylistické zpracovani je na dobré Urovni, az na
nékolik chyb v textové ¢asti (napf. Mpa, patfi MPa). Pouzita literature je vhodné zacitovana dle
normy ISO 690:2011 a je aktualni a relevantni dané problematice. Pouze u citace (36) chybi autor
¢lanku. U popisu experimentt jsem shledala nékolik nejasnosti, napf. u firmy Shimadzu-USA, patfi
Japan apod.Vysledky jsou zpracovany pfehledné do formy tabulek a grafi. Mozna by bylo vhodné
jesté dat do tabulky obsah tuku v jednotlivych ¢okoladach s povrchovou energii dle vybraného
modelu. Dale z méfeni FTIR neni patrné, ktery pik odpovida kakovému maslu, a ktery palmovému
tuku. Formulace zavérd neni Uplné jednoznacn3, jelikoz vysledky jsou rlizné.

Otazky oponenta diplomové prace:
MuZete dat do souvisloti hodnoty povrchovych energii s obsahem tuku v ¢okoladéach?

V Zliné dne 9. 5. 2016

Podpis oponenta diplomové prace
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