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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce

Pseudocereálie, jejich implementace do pekárenských technologií

(téma)

Téma diplomové práce Pseudocereálie, jejich implementace do pekárenských technologií je tématem aktuálním, vzhledem k zvyšující se oblibě výrobků z netradičních cereálií. Současný trh nabízí rozmanité druhy pekařských výrobků, jak složením, tak způsobem zpracování. Tato práce tuto skutečnost zohledňuje a kvalitně popisuje současný stav s možností rozšíření sortimentu o výrobky s použitím pseudocereálií v pekárenských technologiích.

Posuzovaná diplomová práce naplnila požadavky zadaného tématu. Diplomová práce je členěna do dvou hlavních částí – I. TEORETICKÁ ČÁST a II. PRAKTICKÁ ČÁST, které jsou dále podrobně a přehledně členěny. Seznamy obrázků, tabulek a příloh jsou zpracovány obsáhle s logickým členěním.

Diplomant pro svou práci využil literaturu zabývající se zvoleným tématem a jejich citace vhodně použil v jednotlivých částech diplomové práce. Jen bych doporučil, aby citovaná literatura a autoři byli důsledně uvedeny v seznamu použité literatury. 
Teoretická část diplomové práce je zpracována do tří oddílů, ve kterých diplomant přehledně popisuje a cituje z dostupné literatury původ, historii, pěstování, znaky jakosti a možnosti využití tří zvolených pseudocereálií - pohanky, amarantu, quinoi.  


V druhé části diplomové práce (II. PRAKTICKÁ ČÁST ), si diplomant stanovil za cíl  posoudit vliv předmlynářské úpravy pohankové nažky na vlastní mouku a následně na technologické operace pekárenství, včetně konečné podoby pečiva.

Velmi kladně lze hodnotit systematičnost provedených analýz, včetně popisu pracovních postupů a metod hodnocení výsledků. Tato část diplomové práce je rozsáhlá, zpracovaná s pečlivostí a přehledností.
Vložená anketa spotřebitelů obliby produktů z alternativních cereálií a pseudocereálií je vhodným doplněním diplomové práce.

Závěrem lze konstatovat, že cíl diplomové práce byl naplněn 


Diplomanta žádám o zodpovězení dotazu: Experimentálně bylo potvrzeno, že použití pseudocereálií má pozitivní vliv na nutriční hodnoty finálních pekařských výrobků. Domníváte se, že nejenom v experimentálních podmínkách, ale i v provozní praxi je možné využití pseudocereálií s použitím běžných technologických postupů v průmyslových pekárnách? 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:

A - výborně







Ing. Vít Obenrauch
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