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Nazev bakalaiské prace:
Vyroba polotvrdych zrajicich syrt z koziho mléka
Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatku z literatury B - velmi dobfie
3. Zpracovani teoretické Casti A - vyborné

4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné

5. Kyvalita zpracovani vysledka A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

8. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné
PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Systém Thesis.cz nevyhledal shodu s Zadnou praci (stav dne 17. 5. 2015). Praci je moZné povaZovat
za pUvodni, literdrni zdroje jsou citovany.

Studentka pracovala svédomité a s velkou davkou osobni angazovanosti. Vysledky jsou prakticky
vyuzitelné a Ize na né vhodné navazat dalSimi pracemi.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

V e Zliné dne 17.5.2015

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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