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Komentáře k diplomové práci: 
Záležitost snížení obsahu oxidu siřičitého v potravinách a nápojích je světová. U vína zvláště, neboť 
v jeho technologii se nevyskytují fyzikální zákroky. Diplomantka nastudovala možnosti stabilizace 
biologických hodnot v hroznové šťávě až ve víně k posílení přírodních antioxidačních účinků. Jako 
vzorky pro modelové zkoumání zvolila odrůdy evropské úrovně a získané hodnoty jsou tedy 
použitelné i pro aplikaci mimo ČR. Zadání splnila avytvořila podklady pro další výzkumnou a aplikační 
činnost. 
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