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Nazev bakalarské prace:
Mrazené krémy a jejich reologické vlastnosti
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni EoREe A RETS
1. Aktudlnost pouzité literatury B - velmi dobie
2. Vyuziti poznatk z literatury A - vyborné
3. Zpracovani teoretické ¢asti A - vyborné
4.  Popis experimentd a metod feseni B - velmi dobie
5. Kuvalita zpracovani vysledkd A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre
7. Formulace zavéru prace A - vyborné
8.  Pfistup studenta k bakalarské praci A - vyborné

PfedloZenou praci doporuéuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

Re$ena problematika je z praktického pohledu zajimavé, s okamZitou moznosti praktického
uplatnéni vysledk( v praxi. Prace ma dobrou odbornou Uroven, teoreticky Givod do problematiky je
ucelené zpracovan. Po absolvovéni nezbytného Skoleni pracovala studentka na své bakalafské
praci zcela samostatné. Dosazené vysledky fadné interpretovala véetné diskuze grafickych
zavislosti zkoumanych déjh. Prace byla po jejim odevzddni zkontrolovana systémem na odhalovani
plagiatl, kdy tento odhalil shodu 10 %, ktera ovsem byla dédna preddefinovanou formulaci
"Prohlaseni autora", které je nezbytnou soucdsti samotné prace a tudiz Ize préci povaZovat za
originalni.

Otazky vedouciho bakalaiské prace:

V e Zliné dne 14.5.2015
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Podpis vedouciho bakalatské prace
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