@ Univerzita Toméage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

762 72 Zlin
Posudek vedoucihobakalarské prace
(EXPERIMENTALNI PRACE)

Pi#ijmeni a jméno studenta: BENDA Daniel

Studijni program: Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Technologie a fizeni v gastronomii
Zaméreni )

(pokud se obor dale déli):
Ustav:
Vedouci bakalarské prace: doc. Ing. Jan Hrab¢, Ph.D
Akademicky rok: 2014/2015
Nazev bakalaiské prace:
Inovace bojovych davek potravin pro ACR a krizové situace
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktualnost pouzité literatury B - velmi dobre
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Komentare k bakalaiské praci:

Cil i zadani bc prace bylo naplnéno. Téma Bc prace Inovace bojovych davek potravin pro ACR a
krizové situace je velmi aktudlni. Prdce ma vysostné prakticky charakter, protoze vysledky a
vyvinuté bojové davky potravin pro tropické oblasti (BDP T) resp. samostatné potravinové
komponenty pro krizové situace jsou souéasti dodavek pro ACR pfip. pfipravovany pro krizové
sitauce.

BDP T tzn. bojové davky pro tropické a subtropické oblasti obsahuji inované potravinové
komponenty a potravinové doplriky lisici se od konvencnich jiZ pouzZivanych BDP. Autor bakalarské
prace projevil pfitesené této problematiky znacnou osobni iniciativu a zajem o rfeSeni dané
problematiky , kterd je mu z profesionalniho hlediska jako vojakovi ACR velmi blizka.

K vlastni praci mam nasledujici pfipominky. Stylistickd uroven nékterych ¢asti neni pfesnd a
vystiznd. Logicka ndvaznost reSené problematiky v nékterych pfipadech chybi. Jako nedostatecné
vidim rovnéz nutri¢ni vyhodnoceni jednotlivych davek. Konkrétné jsou vyhodnoceny pouze 4
zakladni nutricni faktory a sice energeticka hodnota, obsah bilkovin, tukd a sacharidi. Ziskané
hodnoty jsou sice dostadujici pro komparaci s pozadavky které zadalo MO CR v zaddvaci
dokumentaci, ale specifické naroky na tuto davky vyZaduji i detailnéjsi Udaje napf. o obsahu
jednoduchych cukrd apod.

PS. V zadani Bc prace je vedouci prace uveden jako pracovnik Ustavu technologie potravin, coz je
chybnd informace.

Otazky vedoucihobakalaiské prace:
K ¢emu slouZi termostatova zkouska co je to obchodni sterilita?
Jaka je definice probiotik?

V Brné dnel9.5.2015

Podpis vedoucihobakalaiské prace
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