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Nazev bakalaiské prace:
INOVACE BOJOVYCH DAVEK POTRAVIN PRO ACR A KRIZOVE SITUACE

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace B - velmi dobre
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni C - dobre

5. Kuvalita zpracovani vysledkl B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Autor bakalarské prace projevil znacné osobni a pracovni nasazeni pti feSeni a naplnéni cil(l a zadani
bakalafské prace. Lze konstatovat Ze stanovené Ukoly byly spinény .

Teoretickd i prakticka ¢ast prace je na dobré urovni. Experimentalni ¢ast obsahuje fadu vyuzitelnych
a cennyc h poznatkd, které vyplyvaji jednak z peclivé provedenych teplotnich zatéZovych testl pfi
nichz byly pouzity modifikované podminky uloZeni pfi tropickych teplotach a nasledného kvalitniho
senzorického hodnoceni, kdy hodnoceni proved! soubor hodnotitelll expert(, ktefi maji bohaté
zkuSenosti v této oblasti.

Dalsi pozitivum vidim ve skutec¢nosti kdy byl vyuzit pro nutriéni hodnocené moderni softwarovy
program NUTRIPRO s jehoz pomoci byly vyhodnoceny nové navrzené komponety prichazejici

v Uvahu pro krizové situace.

K vlastni praci mam nasledujici pfipominky.

V textu je tvrzeni ... "Vitamin C - potfeba ¢lovéka je mezi 50 az 80 mg/den". Novéjsi vyzivova
doporuceni jsou vsak jiz na Urovni 100 mg vitaminu C. napf. pfi popisu BDP NATO je jejich
charakteristika zredukovana pouze na rozdil v baleni, coZ neni pIné vypovidajici. Pocet literarnich
citaci vzhledem k tomu, Ze tato problematika je velmi frekventovana v odborné vojenské literatur e
je nizky.

Pozitivné naopak hodnotim Ze u potravinovych komponent s nimiz je pocitdno pro krizové davky je
provedeno komplexni hodnoceni nutri¢ni hodnoty (celkem je vyhodnoceno min.15 nutri¢nich
faktora). Je to dllezité jiz na zakladé toho poZzadavku, Ze davky maji mit nizkou hmotnost, pokud
mozno kaSovitou konzistenci a vysokou koncentraci nutricné vyznamnych slozek.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Jak by jste fesil lepivost pfip. hrudkovaténi nékterych potravinovych komponent obsazenych v BDP -
T?

Jaky nutriéni trojpomér by jste navrhoval pro davky uréené pro krizové situace a zdGvodnéte svUj
navrh.

Ve Slu$ovicich dnel19.5.2015

Podpis oponentabakaléiské prace
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