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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktualnost pouzité literatury B - velmi dobie
2. Vyuziti poznatk z literatury C - dobre
3. Zpracovani teoretické Casti B - velmi dobre
4. Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobie
5. Kbvalita zpracovani vysledki B - velmi dobie
6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavért prace B - velmi dobre
8. Pristup studenta k bakalarské praci A - vyborné
PiedloZenou praci doporucduji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Studentka Pavla JaneCkova vypracovala experimentalni praci na téma Vliv biokvality
potravin na jejich senzorické vlastnosti.

Téma bakalaiské prace je feSeno piehledné. Je zameéfeno na biopotraviny a srovnani jejich
senzorickych vlastnosti s potravinami konvenéni vyroby. Senzorické hodnoceni je provedeno
laickou vetejnosti a statisticky zpracovano.

Z prace je patrna velkd pozornost, kterou studentka vénovala vypracovani hodnoticich
schémat, podle kterych vybrany panel hodnotiteld provadél senzorické hodnoceni
ptedloZenych biopotravin a srovnatelnych vyrobkt konvenéni vyroby.

PfedloZena prace odpovida na otazku: "Jaky vliv ma biokvalita potravin na jejich senzorické
vlastnosti?" pouze u péti hodnocenych potravin. Ostatni potraviny mohou byt pfedmétem
dalsich praci na podobné téma.

Odborna literatura v¢etné informaci zinternetu je vyuzita tématicky spravné, prevzaté
poznatky vypliuji rimec zadani bakalatské prace.

Po formalni a obsahové strance bakalaiska prace vyhovuje pozadavkim, které jsou na tento
typ praci kladeny. Zadani prace je splnéno a lze ji doporucit k obhajobé.

Otazky vedouciho bakalarské prace:
Jaké podminky jste zajistila hodnotiteltim k senzorickému hodnoceni potravin?

V Krométizi dne 28. kvétna 2014
)
Dy atone
podpis vedouciho bakaléaiské prace
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