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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Možnosti stanovení aminokyselin v potravinách

Předložená bakalářská práce se zabývá způsobem stanovení aminokyselin v potravinách se zaměřením na iontově výměnnou kapalinovou chromatografii.

Markéta Matušů v přípravné fázi shromáždila tuzemskou i zahraniční literaturu, která jí umožnila zpracovat poměrně slušnou literární rešerši. Vyzdvihnout je možné kapitoly srovnávající výhody kyselé, alkalické a enzymatické hydrolýzy a dále metody popisující stanovení biologicky využitelného lyzinu. 
Provedená diskuze shromážděných materiálů je správně prezentována. Část „Závěr“ je zpracována srozumitelně a odpovídá popisované problematice.

Bakalářka po celou dobu přistupovala k práci odpovědně a se značnou dávkou samostatnosti, zejména v závěrečné fázi kompletace. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


B – velmi dobře
Na Markétu Matušů mám následující 2 otázky:

1. Zdůvodněte proč se pro analýzu jednoho vzorku používají současně kyselá, oxidativně kyselá a alkalická hydrolýza při stanovení celkového obsahu aminokyselin?
2. Vysvětlete smysl stanovování biologicky využitelného lyzinu. 
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