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	Název bakalářské práce:

	Změny složek rostlinných olejů během tepelné úpravy a skladování


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Růženy Vaškové je rešeršního charakteru a pojednává o změnách složek rostlinných olejů během tepelné úpravy a skladování. Práce je napsána na 58 stranách s počtem 47 literárních zdrojů.
V první části práce je pojednáno o lipidech – jejich dělení podle chemického složení. Navazuje kapitola technologie olejů a tuků – jejich nutriční význam a chemické vlastnosti rostlinných olejů, hlavní suroviny pro výrobu a získávání olejů a tuků. Další část je věnována smažením potravin, včetně změn vznikajících během tepelné úpravy pokrmu. Závěrečná kapitola se zabývá změnami v kvalitě během skladování a vhodnosti obalového materiálu olejů. 
K práci mám jeden dotaz:

- v závěru (str. 51) píšete … pokud se smažící tuk vyměňuje včas, není … - co myslíte slovem včas, předčasná (včasná) výměna oleje je z ekonomického hlediska nepříznivá.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Prosím charakterizujte jaké jsou příčiny výměny oleje a zda existuje nějaký přístroj, který indikuje na možnou výměnu oleje?

2. Charakterizujte kyselinu erukovou, její výskyt v olejích a zdravotní hledisko její konkumace?
3. Jaký je rozdíl mezi extrapanenským a panenským olivovým olejem?



V Kroměříži dne 29.5.2013
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