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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce je sepsána dle pokynů a stanovených zásad ke zpracování DP. Diplomantka v celé šiři splnila zadání DP, ke zpracování jak teoretické, tak i praktické části přistupovala velmi odpovědně a iniciativně. Plnou měrou se podílela na zpracování a analýze vybraných výrobků NONI a vyhodnocení výsledků. Vysoce kladně byla hodnocna její aktivita na pracovišti PřF MU v Brně, kde zpracovávala praktickou část DP.

Práce je zpracována na vysoké teoretické a vědecké úrovni. Výsledky DP jsou připraveny ke zveřejnění v zahraničním renomovaném vědeckém časopise. 

Byla provedena kontrola původnosti DP, 6 % shoda je zaznamenána v šabloně ke zpracování DP, Prohlášení a citace chemických postupů (např. …vody a kvantitativně převeden do 100 ml odměrné baňky; …závislosti absorbance na koncentraci kyseliny gallové, …nejvyšší hodnotu antioxidační aktivity vykazoval vzorek).

Na základě analýzy můžeme konstatovat, že předložená DP nevykazuje známky porušení původnosti.
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