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	Název bakalářské práce:

	Srovnání obsahu vybraných dusíkatých látek v červených vínech a klaretech


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Cílevědomě zadaná práce je odpovědně řešena. Význam aminokyselin u odrůdových vín je významný, což je pro jejich produkci v ČR velmi důležité. Kvituji uvedený význam a rozčlenění aminokyselin, je to ve stručnosti, ale pro tuto práci vyhovující. Dále pak popsání biogenních aminů a upozornění na jejich negativní vliv. Diskuze je vedena věcně a dobře řízena.

V závěru mně chybí konkretizace na pokračování a doporučuji návaznost práce diplomové.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Bez otázek
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