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	Komentáře k diplomové práci:

	Řešené téma je velmi zajímavé protože mochyně peruánská patří mezi exotické plodiny u nás pěstované jen v malé míře a mochyně židovská je známa spíše jako okrasná  rostlina.

      Předkládaná práce odpovídá zadání a všechny vytyčené cíle byly splněny. Jak po formální tak jazykové stránce obsahuje řadu nedostatků.

Autorka uvádí 69 citací.

Teoretická část je zpracována přehledně a stručně, vzhledem k menší dostupnosti literárních údajů o řešené plodině.

Časově náročná experimentélní část zahrnuje stanovení základních parametrů mochyně- obsahu vody,refraktometrické sušiny, vlákniny, celkových kyselin, kyseliny askorbové, celkových fenolů a stanovení antioxidační aktivity.
K práci bych měla řadu připomínek:

- str. 50 absorbance nemá jednotku 

- tab.8 údaj vlákniny uvedený v tabulce je v g/g ne v g/100g jak je uvedeno v popise, vyplývá z tabulky naměřených hodnot (tab.9)
- údaje směrodatné odchylky v tab. 8 nejsou správně vyhodnoceny

-špatně uvedená jednotka v textu před tabulkou 12

-v tab.12 je špatně uvedeno statistické zpracování výsledků

-v závěru jsou uvedeny hodnoty vlákniny stanovené v suché hmotě ne ty přepočtené na čerstvou hmotu uvedené ve výsledcích
- v závěru u obsahu fenolů je uvedena špatná jednotka





	Otázky oponenta diplomové práce:

	Jaký je Váš pohled na chuťové vlastnosti hodnocených druhů mochyně a možnost jejich uplatnění v gastronomii.

Myslíte, že vzhledem k dobrým nutričním vlastnostem mochyně židovské (vysoký obsah kys. askorbové, dobré antioxidační vlastnosti) je možné rozříření konzumace této plodiny?
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