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	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
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	4.
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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce zpracovává z pohledu kvality a bezpečnosti potravin aktuální téma detekce biogenních aminů produkovaných různými kmeny bakterií mléčného kvašení. Práce je psána přehledně a srozumitelně, autorka prostudovala velké množství (celkem 71) publikací a úspěšně použila různé metodické přístupy, jak molekulárně-biologické, tak postupy analytické chemie. Na tomto místě také oceňuji bohatou a kvalitní diskuzi získaných výsledků.
Přesto však diplomová práce vykazuje některé formální nedostatky, které nicméně nemají zásadní vliv na její výsledné hodnocení:

1. Doporučuji uvádět k mikrofotografiím měřítko a metodu, pomocí které byly získány.

2. V kapitole 5.3 není zcela jasné, kteří na začátku kapitoly uvedení autoři publikovali použité metody přípravy hrubých bakteriálních lyzátů.
3. Na str. 47 nejsou při popisu optimalizace PCR uvedeny jednotky pro koncentraci komponentů reakční směsi (hořečnaté ionty, oligonukleotidy, DNA).



	Otázky oponenta diplomové práce:

	
Otázka č. 1:

V kapitole 6.1, která se zabývá detekcí genů speF a aguA, přičítáte neúspěch PCR detekce uvedených genů v případě použití hrubých bakteriálních lyzátů přítomnosti inhibitorů PCR. Na základě čeho však usuzujete, že bakteriální DNA získaná komerčním kitem (Roche) nebyla dostatečně kvalitní pro provedení PCR?

Otázka č. 2:

Jakým způsobem byla meřena koncentrace a stanovena čistota získané bakteriální DNA? Tento údaj, který je pro provedení PCR stěžejní, jsem v textu diplomové práce nenašla. 
Otázka č. 3:

Jakou konkrétní podobu mohou mít praktická opatření zabraňující syntéze a akumulaci nežádoucích biogenních aminů v potravinách?
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