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Posudek oponenta bakalářské práce
(rešeršní práce)

Jméno studenta: Michaela Vozdecká
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: prof. Ing. Stanislav Kráčmar, DrSc.
Oponent bakalářké práce: Ing. Petra Vojtíšková, Ph.D.
Akademický rok: 2012/2013
	Název bakalářské práce:

	 Víno ve výživě člověka 


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V předložené bakalářské práci se studentka zabývá historií vína, podmínkami jeho pěstování, postavením vína v rámci výživy a jeho využitím v gastronomii. 

Práce je psána přehledně. Mám pár drobných připomínek: zdroje literatury nejsou v textu seřazeny postupně. Závěr práce by mohl být obsáhlejší.
Zadání práce bylo splněno a tímto práci doporučuji k obhajobě.





	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Jaké kvasinky se používají při výrobě vína?





V Poličce dne 29.5.2013
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