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	Název bakalářské práce:

	Vnější faktory ovlivňující produkci biogenních aminů u vybraných grampozitivních bakterií


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Veroniky Gajarové se věnuje vnějším faktorům ovlivňující produkci biogenních aminů (BA) u vybraných grampozitivních bakterií. Studentka velmi dobře zpracovala literární rešerši pojednávající o charakteristice BA. Další část práce se zabývá výskytem BA v potravinách a nápojích a jejich účinkům na lidské zdraví. Poslední teoretická pasáž je věnována bakteriím mléčného kvašení. Formální úroveň práce mírně snižují chyby, které se zde vyskytly, jako např.: používání obou forem slova dansylchlorid a danzylchlorid, zde byl doporučila sjednocení názvu v celé práci; v textu mi chybí odkaz na obr.5 a dále také na tab.1; v přehledu literatury je uveden zdroj 32, který jsem v textu nenašla; špatné pořadí číslování literatury, atd. I přes výčet zmíněných nedostatků hodnotím tuto práci pozitivně, jelikož splňuje jednotlivé body zadání. Vyzvidhla bych i množství použité odborné literatury. V praktické části jsou jednotlivé výsledky shrnuty do přehledných grafů a nechybí zde ani dobře vedená diskuze. Ze závěru vyplývá, že posuzovaná práce splnila vytyčené cíle a proto tuto práci hodnotím kladně a doporučuju ji k obhajobě.


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Řekla byste mi nějaké konkrétní čísla týkající se obsahů biogenních aminů v pivech z české sítě? A mohla by tato detekovaná množství vážným způsobem ohrozit zdraví konzumentů?
2. Dále by mě zajímala mikroflóra piva. Popsala byste nám, jaké mikroorganizmy se účastní výroby piva? (od záměrně používaných až po kontaminanty) 
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