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	Název diplomové práce:

	 Sledování vybraných senzorických znaků u celozrnného pečiva s přídavkem vybraných cereálií


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Práce byla rozdělena do dvou částí, a to části teoretické a experimentální.

V teoretické části student velmi podrobně popsal cereální technologii, včetně jednotlivých surovin a kroků výroby celozrnného pečiva. Dále definoval senzorickou analýzu a zaměřil se na popis obecných  požadavků senzorické analýzy a konkrétně i senzorickou analýzu pečiva. 
V praktické části student popisuje použitou metodiku, vyhodnocuje obrovské množství výsledků, které jasně a přehledně graficky a slovně popisuje. V závěru vyhodnotil jednotlivé deskriptory pečiva a vyhodnotil optimální koncetraci přídavku vybraných cereálií do celozrnného pečiva, které jsou pro konzumenta jakostně přijatelné.
Student byl při realizaci výsledků velmi aktivní a kreativní. Pracoval pečlivě a aktivně jevil zájem o danou problematiku.

Při sepisování diplomové práce byl samostatný a dokázal velmi dobře a přehledně zpracovat velké množství získaných výsledků. Při realizaci experimentální práce byl flexibilní, samostatný a dokázal aktivně spolupracovat. Celkově přístup studenta při realizaci této diplomové práce hodnotím velmi kladně.



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	 

1. Jak mohou vybrané cereálie ovlivnit nutriční složení denní stravy konzumenta? 
2. Vysvětlete proč měly ovesné vločky nejpříznivější vliv na senozrickou jakost celozrnného pečiva.
3. Měla některá s přidávaných cereálií do celozrnné mouky příznivý či nepříznivý vliv na barvu celozrnného pečiva? Pokud ano, vysvělete proč. 





V Brně dne 17.5. 2013
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