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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce studentky Zuzany Krejčové je zaměřena na ověření a vývoj metody pro určení autenticity máku modrého stanovením jeho oxidační stability.

Téma bylo zvoleno na základě požadavku společnosti ALIKA a.s., kde studentka již několik let pracuje, v současné době i v managementu společnosti.

Využila své znalosti z nákupu  surovin a ověřování jejich kvalitativních organoleptických a chemických vlastností při vstupních kontrolách a následovně po dobu jejich trvanlivosti.

Celá diplomová práce vypovídá o hloubce diskutované problematiky a vzhledem k časové náročnosti jednotlivých stanovení i vysokému počtu hodin, které diplomové práci  studentka věnovala.

Teoretická část je věnována zkoumané komoditě - máku modrému  a vysvětlení podstaty metody oxidační stability na přístroji Rancimat. Práce je koncipována logicky a systematicky. V praktické části se studentka věnovala výsledkům stanovení měření a z nich potom logickým závěrům, vyplývajících z jednotlivých typů měření.

Sestavila hodnoty počtu hodin metody Rancimat  pro čerstvý mák i pro mák po uplynutí data minimální trvanlivosti. Stanovila také při jakém poměru obsahu máku ze starší sklizně přimíchaného do čerstvé sklizně lze metodou Rancimat zjistit tuto skutečnost.

Všechna měření a závěry jsou využity pro nově požadovaná měření při vstupní kontrole máku modrého ve společnosti ALIKA a.s. Výsledky  diplomové práce jsou aplikovatelné pro vstupní, mezioperační kontrolu a ověřování kvality máku v průběhu jeho stárnutí až po ukončení doby minimální trvanlivosti.

Záměr a cíle diplomové práce byly naplněny.

Studentka Zuzana Krejčová pracovala aktivně, logicky a svědomitě .Využívala svůj potenciál znalostí získaných studiem i praxí a sama navrhovala metodiku stanovení.

Své práci věnovala maximum času, dodržovala termíny a úkoly stanovené vedoucí diplomové práce. Samostatně zpracovala konečnou podobu diplomové práce.





	Otázky vedoucího diplomové práce:

	K předložené diplomové práci nemám žádné dotazy, mé připomínky byly postupně studentkou zapracovány do diplomové práce.

Diplomovou práci doporučuji k obhajobě.

 



V Čelčicích  dne 11.5.2012
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