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	Název bakalářské práce:

	Chemická rizika při přípravě pokrmů


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předkládaná práce je věnována charaktristice chemických rizik, která jsou spojena s chybným provedením tepelné přípravy pokrmů a v konečném důsledku  mohou mít negativní dopad na zdraví.

Bakalářská práce odpovídá  zadání a stanovené úkoly byly splněny.

Jednotlivé kapitoly jsou logicky uspořádány a zpracovány na velmi dobré úrovni. 

Autorka uvádí 41 citací, z toho pouze pět z cizojazyčného odborného časopisu.





	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Nejrizikovějším typem tepelné úpravy potravin je v letním období velmi oblíbené grilování v přírodě na grilu s dřevěným uhlím. Co je doporučováno k zmírnění nežádoucích účinků tohoto způsobu úpravy na připravované pokrmy?


V e Zlíně dne 28.5. 2012
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