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	Sladidla v mléčných výrobcích a potravinových doplňcích obsahujících syrovátku


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Student Václav Horák zpracoval rešeršní bakalářskou práci na téma Sladidla v mléčných výrobcích a potravinových doplňcích obsahujících syrovátku. 
Práci rozdělil do tří kapitol. Celkem obsahuje 53 stran, 17 obrázků, 9 tabulek a 1 přílohu se seznamem sladidel povolených při výrobě potravin. Rešeršní povaha práce předpokládala využití většího počtu zdrojů, v tomto případě autor cituje 42 literárních a internetových zdrojů. 
Bakalářská práce poskytuje přehled základních informací o sladidlech a jejich vlastnostech se zaměřením na mléčné výrobky a potravinové doplňky obsahující syrovátku.

V úvodu se zabývá sladkou chutí a jejím vnímáním. Druhá část obsahuje rozdělení sladidel a jejich charakteristiku. Třetí kapitola je zaměřena na mléčné výrobky a potravinové doplňky obsahující syrovátku slazené sladidly. Zjistil, že v České republice se použivá ve slazených mléčných vyrobcích převážně kombinace aspartamu a acesulfamu K. Jde zejmena o jogurty, tvarohové dezerty a smetanové pudinky, zvláštností jsou čerstvé sýry. Velmi pozitivně hodnotím uvedené seznamy mléčných výrobků slazené sladidly na českém trhu.
V části o potravinových doplňcích se zaměřuje na sypké potravinové doplňky obsahujici syrovátkové proteiny. A to zejména ty, které jsou získávány pomocí cross-flow mikrofiltrace. Jako dochucujici složka se v nich používají nekalorická sladidla. Nejčastěji jde o aspartam, acesulfam K a sukralozu nebo jejich kombinace. Je však možné využít i sladidel nízkokalorických, jako jsou napřiklad polyoly. Hodnotu práce snižuje chybějící přehled vyráběných potravinových doplňků obsahujících syrovátku slazených uvedenými sladidly.
Po formální a obsahové stránce práce vyhovuje požadavkům, které jsou na tento typ prací kladeny.  Závěrem lze říci, že bakalářská práce splnila zadání a lze ji doporučit k obhajobě. 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Uveďte konkrétní příklad potravinového doplňku se syrovátkou, který jako dochucující složku obsahuje sladidlo.


V Kroměříži dne 24. 8. 2012
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