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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce řeší aktuální  problematiku aplikace vlákniny inulinu do dětské výživy. Práce byla realizována u výrobce Hamé  Podivín. Zadání a cíl práce byl splněn a dosažené výsledky jsou významné pro další řešení této problematiky. Na základě dosažených výsledků bylo dohodnuto pokračovat v této práci s cílem sledovat změny inulinu při dlouhodobém skladování, resp. řešit náhradu inulinu jiným druhem vlákniny.  Práce je odborně, gramaticky na velmi dobré úrovni. V práci jsem nalezl min. chybných výrazů, z nichž některém uvádím v dalším textu :

Tvrzení, že inulin slouží jako tuková náhražka se mi nejeví jako relevantní. V tabulce 2 nazvané "Doporučený příjem vlákniny např. v USA" mi není jasné slovo ročních, které by mělo být pravděpodobně  slovně doplněno.
V jedné větě jsou 3 různé literární odkazy, což není nejvhodnější citace …3, 40, 41 (s.21)
V textu je uvedeno …přísada vlákniny (do 5 %) a přídatná látka (vláknina nad 5%). Takto je definována přísada a přídatná látka ?
Vzniklá amorfní pevná látka je kapalina v pevné fázi ? (s. 29).  Text ..hydrolýza je ovlivněna obsahem vyššího množství glukózy nebo fruktózy ve vzorcích, které způsobují malou výtěžnost inulinu (s.32) není  příliš srozumitelná.
Výroba kojeneckých výživ, povidel … se zabývá podniková prodejna Fruta Podivín? (s.42) 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Na s. 21 je uvedeno, že se vytváří krátké mastné kyseliny, především acetát, propionát, butyrát. Předpokládám, že se vytvoří krátké mastné kyseliny teprve z těchto produktů, nebo je to jinak?

Jak vysvětlíte stabilizaci hladiny glukózy v krvi působením rozpustné vlákniny ?
Čím vysvětlíte rozdílný vliv sacharozy a glukozy na hydrolýzu inulinu ?
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