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Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	[bookmark: Rozevírací1]

	2.
	Využití poznatků z literatury
	

	3.
	Zpracování bakalářské práce
	

	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	

	5.
	Formulace závěrů práce
	

	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
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	Komentáře k bakalářské práci:

	[bookmark: Text10]Student ve své bakalářské práci velmi pěkně a přehledně zpracoval historii vína, třídění a označování vín. Zaměřil se také na kombinaci vína s jídlem. V poslední kapitole rozebírá somelierství.
Práce je doplněna přílohou, která zahrnuje seznam odrůd zapsaných do státní odrůdové knihy a charakteristiku jednotlivých odrůd. 
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