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	Název bakalářské práce:

	Technologie výroby kečupu se zaměřením na kečup sterilovaný.


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Tato poměrně podrobně zpracovaná práce  se zabývá  výrobou kečupu, a to jak z hlediska technologického procesu, kontroly výroby i významu složek ve výrobku.

Dále jsou zde vhodně popsány  jednotlivé části výrobního procesu a výrobní diagramy.   
Samostatnou kapitolu pak tvoří popis systému kontroly pro bezpečnost potravin.

Autorka zde využila znalost prostředí v konzervárenských provozech. 

Práce je po formální stránce dobře zpracována, vhodně je popsáno i výrobní zařízení. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Jaký je význam lykopenu v rajčatech a tedy i v kečupu?
2. Který typ modifikovaných škrobů se nejvíc uplatňuje při výrobě kečupu?

3. Pojednejte o výhodách a nevýhodách nejpoužívanějších typů obalů kečupu.



V Bzenci dne 28.5.2012
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