Stanovisko školitele
na dizertační práci

Ing. Kristýny Hladké
na téma

Studium tavených sýrů vyrobených bez použití tradičních tavicích solí fosforečnanového a citranového typu
Ing. Kristýna Hladká byla přijata do doktorského studia v roce 2008 a bezprostředně po nástupu zahájila práce na experimentální části. Výhodou bylo, že navázala na svou diplomovou práci, kde řešila obdobné téma. Za dobu čtyřletého studia realizovala řádově stovky výrobních pokusů, kde se snažila najít sloučeniny, které by se potenciálně mohly stát „novou generací“ tavicích solí. Po usilovné práci se ve druhém roce studia podařilo identifikovat dikarboxylovou kyselinu a její sodnou sůl jako látky, které by mohly posloužit zamýšlenému účelu. S těmito sloučeninami okamžitě zahájila rozsáhlou studii použitelnosti zaměřenou na sledování homogenity za různých podmínek. Simulovány byly různé technologické vlivy, které by stabilitu vzniklých výrobků mohly vážně poškodit. Výsledky práce je možné považovat za aktuální, neboť tavené sýry a jejich analogy jsou dnes hojně diskutovanou tématikou. Závěry této práce jsou přímo aplikovatelné v praxi a poukazují na řadu závažných problémů, které mohou ohrozit jakost tavených sýrů.
Výsledky předložené dizertační práce mají svůj význam i v rovině teoretické, kde byly popsány nové možnosti výroby tavených sýrů. Ing. Kristýna Hladká přistupovala po celou dobu studia ke své práci svědomitě, s neobvyklým nasazením a pílí, což ji napomohlo k získání kvalitních výsledků. Výsledky této práce byly publikovány v národních i mezinárodních vědeckých časopisech, což svědčí o jejich kvalitě. Další 2 práce jsou nyní zaslány k oponentnímu řízení. Jelikož šlo od počátku o ryze badatelskou práci, je určité zpoždění publikací pochopitelné. 
Na základě výše uvedených skutečností doporučuji předloženou dizertační práci k obhajobě a doporučuji udělit uchazečce po úspěšné obhajobě titul „philosofie doctor“ ve studijním oboru Technologie potravin.
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