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	Název diplomové práce:

	Obsah celkových polyfenolů v hlízách jakonu.


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Kvalita zpracování teoretické části je vysoká, avšak až téměř na úkor praktické části a hlavně prezentace výsledků a jejich diskuze, které jsou v nepoměru.
Popis významu minerálních látek a vitamínů pro člověka a jejich zdroje v kapitole 2 je mimo kontext diplomové práce.

V tabulce 5 prezentujete výsledky sušiny a vlhkosti v hlízách jakonu se stejnými směrodatnými odchylkami. Domnívám se, že odchylky u vlhkosti nejsou správně dopočítány.

Tabulky a obrázky nejsou popsány dle požadavků UTB.

Kladně hodnotím množství citovaných zdrojů, ale prameny s více autory nejsou v seznamu použité literatury citovány dle požadavků.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Jaké vlastnosti a účinky mají melampolidy?

Na str. 19 uvádíte: "diverzita pěstování jakonu klesá v důsledku genetické eroze." Mohla byste blíže objasnit pojem "genetická eroze"?
U odrůdy LOKOTAL ŽL. uvádíte obsah celkových polyfenolů 403,40 +/- 72,49 mg EGA/100 g sušiny. Jak si vysvětlujete tak velikou směrodatnou odchylku?
Mohla byste srovnat obsah polyfenolů z hlediska původu odrůdy?
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