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	Název bakalářské práce:

	Technologie výroby lihu

	


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Studentka Radka Zakopalová zpracovala bakalářskou práci na téma Technologie výroby lihu, ve které se zabývá vlastnostmi etanolu, druhy lihu, surovinami, biochemickým principem a technologií výroby a uvádí některé hospodářsko-ekonomické ukazatele výroby i možné využití lihu v potravinářském průmyslu a dalších odvětvích. 
Práce má celkem 57 stran, 4 obrázky, 7 tabulek a 4 přílohy. Práce je jazykově i graficky vypracována dobře, rešeržní povaha práce předpokládala využití většího počtu literárních zdrojů, v tomto případě autorka použila 45 správně citovaných zdrojů, ve velké míře se však jedná o zdroje internetové.
Po formální stránce lze vytknout špatně formátovaný text u Obr. 1 a formátování seznamu  použité literatury.

Po stránce obsahové je téma výroby lihu zpracováno z různých úhlů pohledu, data jsou zaznamenána přehledně a srozumitelně, tabulkovou část bylo vhodné doplnit vhodně volenými grafy. Údaje k jednotlivým tabulkám byly komentovány logicky a věcně správně. 

Závěr je sestaven srozumitelně a správně, postrádám v něm vyjádření přínosu této práce z hlediska výrobce, který poskytl data, a směru dalšího rozpracovávání tématu. 

Přesto lze říci, že bakalářská práce splnila zadání a že ji lze doporučit k obhajobě. 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Jsou dostupná data o celkové roční výrobě lihu v ČR, používaných surovinách a užití lihu?

2. V práci se zmiňujete i o nežádoucí spotřebě, resp. konzumaci lihu. Máte představu, jaká je u nás spotřeba alkoholických nápojů, jaký je trend ve spotřebě a jak jsme na tom v porovnání s jinými zeměmi?
2. Čím si vysvětlujete kolísání ukazatelů výtěžnosti lihu a spotřeby surovin i pomocných látek v průběhu hospodářského roku?



V Kroměříži  dne 2.6.2012
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