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	Komentáře k diplomové práci:

	1. Diplomová práce pojednává o významné skupině aditiv používaných do mnoha potravin včetně masných výrobků. V masné výrobě hrají fosfáty významnou roli a jsou často diskutovaným tématem. Použití fosfátů není nijak nábožensky omezeno a tím pádem se jedná o surovinu používanou v celém světě. 

2. Literární přehled je zprácován poměrně obsáhle a jsou zde vyjmenovány nejpodstatnější momenty vztahující se k použití při výrobě do masných výrobků. Kapitole č. 1 Maso je věnována nadměrná pozornost. Oceňuji zdroje pojednávající o vlivu na zdraví člověka.

3. Praktická část není zpracována dostatečně obsáhle. Diplomantka se omezila na zjištění fosfátů u vybraných výrobců a nevyužila možnosti získání informací od dalších výrobců. Popis výrobců a jejích charakterisktika není také dostatečně rozsáhlá. Diplomantka nediskutuje důvody a příčiny použití či nepoužití fosfátů ve výrobcích. V praktické části není uveden další parametr jež by čtenáři umožnil orientaci, ve které kvalitativní skupině se výrobek nachází. 
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	1. Který fosfát (označení E-kódem) se používá nejčastěji při výrobě drůbežích masných výrobků a z jakého důvodu?

2. Uveďte nejvýznamnější český podnik, zabývající se výrobou fosfátů pro potravinářský průmysl? Jakou surovinu a technologii pro výrobu tento podnik používá? 

3. Použila byste při výrobě kuřecího párku industriální kvality (levný párek) vyšší a nebo nižší dávkování fosfátu v porovnání s výrobkem středně kvalitním a nebo kvalitním (vysoký obsah masa)? Proč? 
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