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	Název bakalářské práce:

	Ternární směsi vybraných fosforečnanů a jejich vliv na texturní vlastnosti tavených sýrů


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Studentka k práci přistupovala po celou dobu samostatně, pečlivě a se zájmem, což lze potvrdit i faktem, že data byla prezentována ve Studentské vědecké odborné činnosti, kde studentka obsadila 3. místo.

Data byla prezentována na mezinárodní konferenci a budou použita jako část publikace zaslané k oponování do mezinárodního časopisu s impakt faktorem. 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:
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