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	Název diplomové práce:

	Nutriční charakteristika rostliny pohanky seté


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Současné trendy ve výživě člověka jsou zaměřeny na hledání a využívání zapomenutých tradičních potravin. Tato skutečnost je ovlivněna používáním nových moderních analytických metod, které ukazují na jejich vysokou výživovou hodnotu.

Po prostudování diplomové práce amoho odpovědně konstatovat, že stanovené cíle byly v plné míře naplněny.

Literární přehled je obšírný, psán s lehkostí a přehledností, zahrnující jak pěstitelské, zpracovatelské, tak i potravinářské postupy. Byly použity nejnovější literární zdroje. Práce se nezaměřuje pouze na semeno pohanky a jeho etchnologické úpravy, ale na celou rostlinu.
Rovně charakteristika materiálu a použitých analytických metod je správná. Mam však drobné připomínky: na s. 20 v textu a následné tab. 1. jsou různé odkazy; na s. 24 v textu se píše o koncentraci hořčíku 2400 mg/kg a na s. 25 v tab. 5. je hodnota po přepočtu 3900 mg/kg. V textu postrádám použití statistických metod vyhodnocení výsledků. Rovněž chybí rozvinutější diskuze výsledků.

Závěry jsou jasně formulovány a nemám k nim připomínek.

Na základě uvedených skutečností doporučuji diplomovou práci k obhajobě.  



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Je možné kombinovat produkty pohanky s obilninami, ovlivnila by tato kombinace využití nutričních živin?
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