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	Název bakalářské práce:

	Kakaové boby jako surovina pro výrobu čokolády


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Cíl Bc práce byl splněn. Autorka Bc práce poměrně zevrubně popsala  hlavní surovinu používanou pro výrobu čokolády tj. kakaové boby. Kvalita  předložené Bc. práce byl jistě podložena literárními údaji  z publikace Cocoa and Chocolade Manual od Autor Meursinga  V textu se však vyskytují některé formulační a gramatické  nedostatky jako je např. …Jak pravý !!! stará aztécká legenda… postupy, které tento nápoj vylepšovali !! …pokud pražení pokračuje  příliš dlouho, zůstávají pouze pyraziny a netěkavé kyseliny .. spíše začínají převažovat. Závěr je spíše formulován jako marketingová propagace  čokolády. Dvojí citace literárních zdrojů např. skripta a Vyhláška MZe ČR. Nesprávně ocitovaný odkaz např. Pekař a cukrář, což je časopis, ale není citován název článku..


	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Kakové máslo je velmi ceněný tuk. Ve světě je často nahrazováno jinými tuky s podbnými vlastnostmi složením. Které tuky to jsou?
Vysvětlete co jsou to volné dusíkaté látky ?
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