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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce řeší problematiku inhibičního vlivu monoacylglycerolů v tavených sýrech. Jelikož jedním z hlavních cílů při výrobě potravin, potažmo tavených sýrů, je především zamezení jejich kontaminace, je tato problematika vysoce aktuální.

Diplomant měl v prvé řadě za úkol zpracovat literární rešerši zaměřenou nejen 
na charakteristiku tavených sýrů, jejich výrobu a složení, ale také na jejich mikrobiologii. 
V experimentální části se pak měl zabývat růstem sporulujících bakterií v tavených sýrech 
s různým obsahem tuku v sušině, dále pak vlivem inhibičních látek typu acylglycerolů 
na růst právě sporulujících bakterií v taveném sýru.
Po prostudování předložené diplomové práce mohu konstatovat, že splňuje zadání v plném rozsahu. Diplomant prokázal dostatečnou orientaci jak v tuzemské, tak cizojazyčné literatuře, o čemž svědčí i dostatek citovaných literárních zdrojů. I po formální stránce práce odpovídá nezbytným požadavků. Přesto, že se v práci vyskytuje několik překlepů, nejsou tyto nijak zásadní a celkovou úroveň práce to nijak nesnižuje.

Metody i postupy v experimentální části jsou podle mého názoru zvoleny vhodně. Kladně hodnotím i interpretaci dosažených výsledků. Celá diplomová práce představuje značný objem experimentů, je přehledná a srozumitelná.





	Otázky oponenta diplomové práce:

	V jakých časových intervalech byly výsledky růstu bakterie Bacillus sp. odečítány?

Proč byl jako lineární polysacharid vybrán právě ι-karagenan a ne např. κ-karagenan?
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