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diplomové práce  

Posudek DIPLOMOVÉ práce


vliv skladování a tepelného zpracování na kvalitu brambor
Cílem diplomové práce Bc. A. Hodonské bylo vypracování literární rešerše o nutričních ukazatelích brambor, vlastnostech sacharidů, zejména škrobu a metodách stanovení kvality brambor. V praktické části bylo úkolem zhodnotit vliv odrůdové skladby, doby skladování a kulinářské úpravy na obsah škrobu, N-látek či stravitelnosti. Pro doplnění také realizovat senzorické hodnocení vybraných bramborových odrůd.
V teoretické části je zahrnuto obecné pojednání o bramborách, chemickém složení a vlastnostech sacharidů. Dále je zde nastíněn metabolismus sacharidů a stanovení stravitelnosti. Praktická část je členěna na metodiku a poté výsledky s diskusí. Metodika je zpracována kvalitně, stejně tak i výsledková část. Zde jsou uvedeny výsledky v přehledných  tabulkách a grafech.

Studentka prokázala, že v rámci možností dovede pracovat s odbornou literaturou. Jako vedoucí práce můžu konstatovat, že práce je napsána v dostatečném rozsahu, a že studentka projevila o řešenou problematiku zájem. Studentka po celou dobu pracovala samostatně a cílevědomě, vzniklé problémy diskutovala. 

Na základě uvedených skutečností můžu tedy konstatovat, že Bc. Andrea Hodonská splnila zadání diplomové práce v celém rozsahu, práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm  A - výborně. 

Návrh na klasifikaci diplomové práce:


A - výborně







      podpis vedoucího diplomové práce

   Ve Zlíně 

       dne    18.5.2010
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