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Posudek dipLomové práce


Zmapování a kontrola výroby Nivy a její postavení na trhu z pohledu konzumenta


Diplomová práce Bc. Jitky Kopecké je napsána na 66 stranách doplněna o 7 stran příloh. Počet literárních zdrojů je dostatečný, ovšem seznam literatury není citován dle požadavků UTB a normy ISO a chybí citace zdrojů 17,18 a 19. Postrádám citace zahraničních zdrojů. Celá práce má velké stylistické nedostatky.
Teoretická část diplomové práce pojednává o složení kravského mléka a požadavcích na jeho jakost. Jsou zde zmíněny legislativní požadavky EU. Velmi podrobně popsány vlastnosti a požadavky na syřidla a další přídatné látky používané mlékárnou pro výrobu Nivy. Poslední kapitola je věnována technologickému popisu výroby plísňového sýra. Teoretická část je psána čtivou formou.
V experimentální části diplomové práce byla provedena chemická analýza syrového a pasterovaného mléka a sýra těsně po výrobě a před expedicí, dále byl proveden průzkum pomocí dotazníku vypracovaném mlékárnou. Výsledky jsou přehledně popsány, avšak doporučila bych více rozvinout diskuzi. Dotazník slovně vyhodnocen a vhodně doplněn grafy.
Závěr práce je stručný a přehledný. Doplnila bych výsledky z dotazníku z pohledu věkových skupin.

K práci mám následující dotazy:
· V kapitole 4.3 udáváte, že se smetana homogenizuje při tlaku 12,75 MPa, ovšem v podkapitole 4.3.2 uvádíte údaj 15 MPa. Při jakém tlaku se tedy smetana v mlékárně homogenizuje?

· V téže kapitole (4.3) uvádíte, že se homogenizuje smetana o tučnosti 4 % a následně se spojuje s odstředěným mlékem. Jak je vyhláškou definovaná smetana?
· Mohla byste upřesnit v kapitole 4.7 větu „Třetí den se sýr solí opět celý, ale kromě dvou okrajových se nevkládá zpět do formy“ ?
· Na obrázku 3 udáváte přídavek soli při zpracování mléka na sýřeninu. Jaký typ NaCl se používá (viz. kap.3.3), jaká dávka a za jakým účelem?

Práce Bc. Jitky Kopecké splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomovou práci. Doporučuji předloženou diplomovou práci k obhajobě a hodnotím stupněm C - dobře.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                


C - dobře
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