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Diplomové práce  

Posudek Diplomové práce

Výživové parametry netradičních odrůd rakytníku řešetlákového (Hippophae rhamnoides)
(téma)



Diplomová práce Bc. Jiřího Maliny je zpracována na 70 stranách, kdy je text přehledně členěný do jednotlivých kapitol. Student se velmi pevně drží zásad pro vypracování, a podle těchto zásad je členěný i text práce. V průběhu celé práce se vyskytují obrázky, které vhodně doplňují text. Obzvláště oceňuji fotky v příloze, kde si člověk může prohlédnout jedlé plody rakytníku.

V celé práci se nevyskytuje výrazný počet pravopisných či slohových chyb, kromě pár překlepů. Celkově můžu říci, že úroveň zpracování textu je vysoká. Jedinou výtku mám pouze ke kapitole diskuze, kde jsou některé pasáže, které zde nemají co dělat: jsou sice k tématu, ale patří spíše do jiné kapitoly, a zdá se mi, že některé pasáže v závěru jsou trochu zmatené či zaměněné (u titrační kyselosti hodnotí student zároveň sušinu).
Na studenta bych měl následující doplňující otázky:

1) Jak byste vysvětlil fakt, že odrůda Botanický měla sice nejvyšší hodnotu sušiny, ale zároveň nejnižší hodnotu refraktometrické sušiny?

2) Titrační kyselost je ve Vaší práci vztažena na kyselinu jablečnou. Jaké jsou další důležité organické kyseliny vyskytující se v ovoci?
Předloženou diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A-výborně.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:


A - výborně

podpis recenzenta diplomové práce

           Ve Zlíně

          dne 28. května
         2010

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


