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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

(téma)

TECHNOLOGIE  VÝROBY TRVANLIvÝCH PEKÁRENSKÝCH VÝROBKŮ 

Jako cíl práce bylo stanoveno popsat obecné zásady technologie výroby trvanlivých pekárenských výrobků. Tato skupina výrobků je značně rozsáhlá, proto v zadání bylo uloženo detailněji charakterizovat 3 vybrané definované druhy trvanlivých výrobků. Zadání práce  bylo splněno.  

Literární část je poměrně obsáhlá,  její kvalitě by však prospělo doplnění problematiky z odborných časopisů jak domácích rovněž tak zahraničních. Práce je doplněna  četnou fotodokumentací, pro vlastní práci by však bylo vhodnější fotodokumentace vlastních trvanlivých výrobků, než používaných surovin.


Zadání práce týkající se detailnějšího popisu 3 definovaných a vybraných druhů trvanlivých výrobků bylo splněno. Platí zde opět kritická připomínka  dříve  uvedená a sice doplnění o teoretickou část z profilované odborné literatury.


Práce je stylisticky na dobré úrovni jak po stránce gramatické, rovněž tak odborné. Našel jsem pouze drobné nedostatky  např. název tabulky 1 není výstižný, dále cituji….. „následkem spontánního kvašení a s ním spojeného kysání dochází ke zlepšení jeho šťavnatosti“, v textu není jasně vysvětleno, co je to stupeň zcukření aj.


Na závěr hodnocení pokládám studentu následující otázky k zodpovězení:
1. Vysvětlete  co je to retrogaradce škrobu ?
2. Co udává stupeň zcukření u škrobového sirupu?

Práci doporučuji k obhajobě  a hodnotím níže uvedeným klasifikačním stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                B – velmi dobře
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